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Legislacion
M Codex Alimentarius

La Comision del Codex Alimentarius (CCA) fue creada en 1963, durante la Conferencia Mundial de la Sa-
lud, organizada por la FAO (Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion)
y por la OMS (Organizacion Mundial de la Salud). Desde entonces, su objetivo ha sido desarrollar un
programa conjunto FAO/OMS relacionado con las normas alimentarias, con el fin de proteger la salud
de los consumidores y garantizar practicas leales en el comercio alimentario.

“El Codex Alimentarius (expresion latina que significa “cédigo alimentario”)
es el resultado de la labor de la Comision y de sus comités técnicos, que son
aproximadamente 20. Se trata de un compendio de normas alimentarias, di-

rectrices y cadigos de practicas concertados internacionalmente”
http://www.codexalimentarius.net

El Codex es el Unico foro internacional que retne a cientificos, expertos técnicos, autoridades guberna-
mentales de reglamentacion, y organizaciones internacionales de consumidores y de la industria. En la
actualidad, la Comision cuenta con 180 Estados miembros incluida una organizacién miembro, la Comu-
nidad Europea. A pesar de ser el Codex una organizacion de paises, las organizaciones de industrias y
consumidores son alentadas a participar para permitir la estandarizacion entre sectores.

El Codex cuenta con el apoyo de grupos de especialistas FAO/OMS, tales como el Comité Conjunto FAO/
OMS en Aditivos Alimentarios (“JECFA - Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Aditives”), las Re-
uniones Conjuntas FAO/OMS sobre Residuos de Pesticidas (“JMPR - Joint FAO/WHO Meetings on Pestici-
des Residues”) y el Comité Conjunto FAO/OMS en Evaluacion de Riesgos Microbioldgicos (“JEMRA - Joint
FAO / WHO Expert Committee on Microbiological Risk Assessment”), ademas de consultas especificas de
grupos ad hoc de especialistas sobre temas diversos, como biotecnologia y aplicacion del sistema HACCP.
Las definiciones y los formatos de los documentos Codex, asi como el tramite de los documentos que se
someten a discusion en el &mbito internacional, son dispuestos por el Comité del Codex de Principios
Generales.

Los Comités de Especialistas y la Consultoria FAO/OMS (conferencias, consultas especificas y ad hoc)
proveen las bases cientificas para la elaboracion de alimentos inocuos y saludables, asi como las reco-
mendaciones de calidad para el comercio internacional. La naturaleza de las normas del Codex tiene
el objetivo de garantizar al consumidor un alimento sano, benéfico y libre de adulteraciones, correcta-
mente rotulado y presentado.

Los Comités del Codex pueden clasificarse en tres grupos: horizontales (que tratan temas que implican
a todos los alimentos), verticales (que se ocupan de productos especificos) y regionales (Africa, Asia,
Europa, Latinoamérica y el Caribe). Estos desarrollan los documentos que deberan ser aprobados por la
Comision del Codex.



El Codex Alimentarius tiene dos tipos de disposiciones:

a) Normas alimentarias: para ser aceptadas sin alteraciones en el &mbito internacional. Su objetivo es
proteger la salud del consumidor y garantizar la aplicacién igualitaria de sus précticas en el comer-
cio internacional. La Organizacion Mundial del Comercio (OMC), por medio del Acuerdo Sanitario
y Fitosanitario, reconoce que las normas del Codex, son las que rigen en el comercio internacional
de alimentos.

b) Acuerdos de naturaleza recomendable: para orientar y promover la elaboracion e imposicion de
los requisitos aplicables a los alimentos.

Las normas del Codex son de adopcion voluntaria. Sin embargo, a causa de sus posiciones en el ambito
de la OMC, la mayoria de los paises las estan incorporando.

La aceptacion de las normas para alimentos del Codex debe estar de acuerdo con los procedimientos
legales y administrativos establecidos, referentes a la distribucion del producto en cuestion, sea éste
importado o nacional, dentro del territorio de su jurisdiccion. Dicha aceptacion puede ser total, progra-
mada o con restricciones especificas.

 Aceptacion total significa que el pais garantizara que el producto en cuestion sea distribuido libre-
mente, de acuerdo con los patrones del Codex, dentro de su territorio. El pais también garantizara
que los productos que no cumplan con las normas no sean distribuidos segun el nombre y la descrip-
cién previstos.

La distribucién de cualquier producto inocuo fabricado segin la norma no sera impedida por nin-
guna disposicion legal o administrativa del pais, excepto por aquellas consideraciones relacionadas
con la salud del consumidor que no estuviesen especificamente tratadas en la mencionada norma.

« Aceptacion programada significa que el pais indicard su intencion de aceptar la norma después de
un periodo determinado. También significa que el pais no impedira la distribucion de los productos
dentro de su jurisdiccion, en tanto cumplan con los requisitos especificados por el Codex.

« Aceptacion con restricciones especificas significa que el pais aprueba la norma excepto algunos as-
pectos determinados, detallados en su declaracion de aceptacion. Este pais debera incluir en esa
declaracion una explicacion de las razones para esas restricciones. También debera indicar si los
productos que cumplen con la norma pueden ser distribuidos en su jurisdiccion e informar si el pais
acepta la norma. En caso afirmativo, debe informar cudndo ocurrira la aprobacion.

El pais que no acepte la norma en ninguna de las formas arriba mencionadas debe indicar si los pro-
ductos elaborados segun lo que éste dictamina podrén ser distribuidos libremente en el territorio de su
jurisdiccién, y de qué manera sus exigencias actuales o propuestas difieren de la norma. Siempre que
sea posible, deben indicar los motivos de esas diferencias.

El pais que acepte la norma del Codex se hace responsable por la aplicacion uniforme e imparcial de las
disposiciones de ese instructivo, segin su modo de aceptacion. Ademas, el pais debe estar preparado
para aconsejar y orientar a los productores y exportadores de alimentos con la finalidad de promover
la comprension y el cumplimiento de los requisitos de los paises importadores que hayan aceptado una
norma del Codex.

El Codex Alimentarius incluye normas para todos los alimentos -no procesados, semiprocesados o proce-
sados- para su distribucion al consumidor o como materia prima. Ademas, abarca higiene de alimentos,
aditivos alimentarios, residuos de pesticidas, contaminantes, etiquetado y presentacion, métodos de
analisis y muestreo, etc. También incluye codigos de préctica, directrices y otras medidas. Forman parte
de las normas del Codex, codigos internacionales recomendados de préacticas para principios generales
de higiene de los alimentos; normas especificas de productos; limites maximos recomendados (residuos
de pesticidas, de medicamentos veterinarios, de aditivos alimentarios y de otros), directrices generales
(etiquetado, ingestion de aditivos, niveles de referencia para contaminantes, como micotoxina, metil-
mercurio y otros).



Todas las normas que integran el Codex Alimentarius se encuentran disponibles en el siguiente sitio
web: http://www.codexalimentarius.net

Cddigo Alimentario Argentino

El Codigo Alimentario Argentino (C.A.A) es un conjunto de disposiciones higiénico-sanitarias, bromato-
l6gicas y de identificacion comercial que fue puesto en vigencia por la Ley 18.284, reglamentada por el
Decreto 2126/71, y cuyo Anexo | es el texto del C.A.A. Tiene como objetivo primordial la proteccion de
la salud de la poblacidn, y la buena fe en las transacciones comerciales.

Se trata de un reglamento técnico en permanente actualizacion que establece las normas que deben
cumplir las personas fisicas o juridicas, los establecimientos, y los productos que en ellos se producen,
elaboran y comercializan.

El CAA cuenta con 21 capitulos que incluyen disposiciones referidas a condiciones generales de las fabri-
cas y comercio de alimentos, a la conservacion y tratamiento de los alimentos, el empleo de utensilios,
recipientes, envases, envolturas, normas para rotulacion y publicidad de los alimentos, especificaciones
sobre los diferentes tipos de alimentos y bebidas, coadyuvantes y aditivos.

El CAA es actualizado y modificado por la Comisién Nacional de Alimentos (CONAL), un organismo emi-
nentemente técnico que se encarga de las tareas de asesoramiento, apoyo y seguimiento del Sistema
Nacional de Control de Alimentos, establecido por el Decreto 815 de 1999. La Comision est& conformada
por representantes del Ministerio de Salud de la Nacién, de la Administracion Nacional de Medicamen-
tos, Alimentos y Tecnologia Médica, de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Nacion, del
Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria, de la Subsecretaria de Defensa del Consumidor
y de las 24 jurisdicciones bromatoldgicas jurisdiccionales del pais.

Las normas que integran el Codigo Alimentario Argentino se encuentran disponibles en el sitio web
de ANMAT:
http://www.anmat.gov.ar/alimentos/normativas_alimentos_caa.asp

[tinerarios de lectura
Para acceder a mayor informacion sobre el Codex Alimentarius ingrese al siguiente documento:
Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion. ;Qué es el Codex Alimen-
tarius? [en linea]. 32 edicion. Roma: FAO, 2006 <ftp://ftp.fao.org/codex/Publications/understanding/Un-
derstanding_ES.pdf> [Consulta: 24 de nov. 2011].

Para ampliar informacion y conocer més acerca de la CONAL, le recomendamos acceder a:

Pagina web Oficial de la Comision Nacional de Alimentos: http://www.conal.gov.ar/ [Consulta: 25 de
nov. 2011].

Decreto 815/99 Sistema Nacional de Control de Alimentos http://www.infoleg.gov.ar/infoleginternet/
anexos/55000-59999/59060/norma.htm [Consulta: 25 de nov. 2011].





