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INTRODUCCION

El programa tiene por objetivo realizar un
monitoreo dirigido focalizado en contami-
nantes quimicos, microbioldgicos, facto-
res de composicion, calidad y rotulado en

alimentos importados.

OBJETIVOS OPERATIVOS

- Proteger a los consumidores de los
peligros transmitidos por los alimentos y

las practicas comerciales engafosas.

- Facilitar el comercio sobre la base de
una descripcion exacta del producto.

DEFINICIONES
No hay definiciones especificas.

Nota: ver apartado de Definiciones, Anexo Ii.

ORGANIZACION Y GESTION DEL
CONTROL

Generacion de base de datos federal
No aplica.

Duracion

No aplica.

Ambito geografico de aplicacion
Todos aquellos alimentos importados que

se comercializan en el pais.

Auditorias
No aplica.

Toma de muestra
La toma de muestra en el marco de esta
campana es reglamentaria.

Verificacion de registros
No aplica.

Determinaciones analiticas
Las determinaciones analiticas se esta-
blecen segun categoria de alimento y se
encuentran consignadas en el
INAL-PROG-1 - Version: 7.

Composicion nutricional
Segun INAL-PROG-1 - Version: 7.

Rotulado

En todos los casos que corresponda se
verifica el cumplimiento del rétulo con la
normativa vigente.

Gestion de riesgo

En base a la evaluacion de los resultados
y, con el objeto de orientar las acciones a
seguir, la evaluacion de los resultados se
realizara siguiendo la estrategia de retiro:

- Clase I: cuando el resultado analitico
implica situaciones en las cuales existe
una probabilidad razonable de que el con-
sumo de un producto, provocara conse-
cuencias adversas graves para la salud o
la muerte.

- Clase II: en aquellos casos en el que en
funcion del resultado analitico existe una
probabilidad razonable de consecuencias



adversas temporarias y/o reversibles en la
salud de las personas que consuman el
alimento.

- Clase Ill: los resultados obtenidos
presentan una baja probabilidad de con-
secuencias adversas para la salud de los
consumidores pero constituye una infrac-
cion.

Medidas a adoptar ante incumplimientos
En caso de detectarse incumplimientos se
procedera a la realizacion de la pericia de
control y en funcion de los resultados
obtenidos se procedera a la Gestion del
Riesgo segun lo establecido en el art.
1415.

Los productos que presenten incum-
plimientos, ingresaran en inspeccion

Verificacion de los Controles Oficiales

rigurosa correspondiendo toma de mues-
tra y analisis de laboratorio y/o rotulado
previo al ingreso al pais. Los mismos
seran clasificados como Alimento Clase |,
Alimento Clase II, Alimento Clase Ill segun
el incumplimiento presentado y se esta-
blecera una frecuencia de muestreo.

La inspeccion rigurosa se abandona
cuando se hayan aceptado cinco lotes
sucesivos (Art. 1416 - Esquema de
Muestreo).

Comunicacion de resultados

La informacién se consolida en forma
trimestral por categoria y sera publicado
en el espacio del PIF en la pagina web de
la ANMAT.

Indicador de cumplimento
con la legislacion vigente

Verificar el cumplimiento de la legislacion vigente de los
alimentos importados que se comercializan en el pais

Forma de calculo

- N° de productos que cumplen con la legislacion vigente
- Total de productos monitoreados

Escala Numérica

Frecuencia de aplicacion

Trimestral

Fuentes de informacion

Informes de resultado






