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INTRODUCCION

Vigilar nutrientes en los alimentos es
crucial en el marco de la mejora de la
salud de los argentinos y en la prevencion
de enfermedades relacionadas con los

mismos.

Esta vigilancia provee uun punto de inicio
para promover la salud publica a través de
los alimentos ya que se considera priori-
tario el abordaje del conocimiento de la
composicion de los alimentos para con-
solidar informacion que facilite decisiones
y elecciones saludables para el consumi-
dor y que promueva el desarrollo de politi-
cas de mejora de la calidad nutricional de

alimentos.

Por ello, este programa aborda el analisis
de la informacion y composicién nutricio-
nal, a través del monitoreo analitico y de
rétulo de los alimentos que se expenden
en el pais.

OBJETIVOS OPERATIVOS

- Evaluar el contenido de nutrientes
primordiales para la salud publica en los

alimentos que se comercializan en el pais

- Explorar las necesidades actuales en
cuanto a datos de composicion de
alimentos a fin de definir prioridades de
alimentos, nutrientes y otros componen-

tes alimentarios.

DEFINICIONES
No hay definiciones especificas.

ota: ver apartado de Definiciones, Anexo Il.

ORGANIZACION Y GESTION DEL
CONTROL

Generacion de base de datos federal
No aplica.

Duracion
No aplica.

Ambito geografico de aplicacion
Todo el pais (productos destinados a con-
sumo interno, exportacion e importacion).

Auditorias
Siguiendo los lineamientos generales de
las Directrices para la realizacion de audi-

torias de Buenas Practicas de manufactura

a establecimientos de alimentos elabora-

dos/industrializados y la Lista de verifi-

cacion de BPM para establecimientos de

alimentos elaborados/industrializados, la

ASJ es responsable de auditar a los esta-
blecimientos elaboradores en su juris-
diccion para verificacion de las BPM.

En campanas o programas especificos,
podran ser complementadas por directrices/
instructivos especificos.

Nota: la frecuencia para las auditorias es estableci-
da por cada ASJ.



Toma de muestra

El procedimiento de toma de muestra sera
establecido en cada programa especifico
y dependera del tipo de producto a
fiscalizar.

Verificacion de registros
No aplica.

Determinaciones analiticas

Las determinaciones analiticas a realizar
seran establecidas en cada programa
especifico y dependeran del tipo de
producto a fiscalizar.

Monitoreo de rotulado
El monitoreo de ingredientes declarados,
la informacion nutricional obligatoria y

complementaria se realizara de acuerdo al
Programa Federal de Control de Rétulo.

Gestion del riesgo
Para realizar este proceso se encuentra
disponible el Instructivo para la gestion

del riesqo a través del SIVA.

Comunicacion de resultados

La informacién sera publicada en el
espacio destinado a las Campanas de
Control en el apartado del PIF dentro de la
pagina web de ANMAT.



