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INTRODUCCION

El Instituto Nacional de Alimentos (INAL),
como autoridad sanitaria (AS) compe-
tente a los fines de la exportacion de
productos acondicionados para su venta
al publico, es el organismo que certifica el
cumplimiento de las condiciones de los
establecimientos exportadores y sus
productos alimenticios de acuerdo a las
exigencias nacionales e internacionales.

Los establecimientos que elaboran/indus-
trializan productos alimenticios son
responsables de disefar, aplicar y man-
tener un sistema de autocontrol docu-
mentado, permanente y actualizado con el
objetivo de garantizar la inocuidad de los
alimentos que producen, transforman y
distribuyen con posterioridad a la produccion
primaria, debiendo aportar a la autoridad
competente pruebas documentales que
evidencien el cumplimiento de este
requisito.

El control oficial en el marco de este
programa se realiza mediante la revision
documental, analisis de laboratorio, verifi-
cacion de registros y/o auditoria en
establecimiento.

OBJETIVOS OPERATIVOS

Verificar el cumplimento de los requisitos
referidos a la higiene e inocuidad de
productos alimenticios elaborados/indus-
trializados de exportacion.

DEFINICIONES

Auditoria documental: Son aquellas que
se realizan a través de la revision y anali-

sis de informacion que brinda el auditado.

Nota: Ver apartado Definiciones Anexo II.

ORGANIZACION Y GESTION DEL
CONTROL

Generacion de base de datos federal
Generar una base de datos de estableci-
mientos que elaboran/industrializan pro-
ductos alimenticios para exportacion.

Duracion
No aplica.

Ambito geografico de aplicacion

- Establecimientos que elaboren/in-
dustrialicen productos alimenticios
para exportacion.

- Productos alimenticios acondicionados
para exportacion. Incluye productos
alimenticios que se exporten y posean
libre venta en la Republica Argentina.

Auditorias

Auditoria documental

Para realizar este proceso se iniciara en el
Sistema de Gestion Documental Elec-
tronica (GDE) un expediente en el que se
requerira a los establecimientos elabora-
dores/industrializadores que presenten la
siguiente documentacion con caracter de
declaracién jurada:

- Conocimiento actualizado de la nor-
mativa vigente y las especificaciones del
producto alimenticio requeridas en el pais
de destino.

- Flujograma del proceso de elaboracion
con la identificacion de los puntos de con-
trol y documentacion que permita com-
probar cémo los controlan y, de existir
desvios, qué planes de contingencia
tienen y qué acciones correctivas tienen



implementadas.

- Documentacion relacionada con la
trazabilidad del producto alimenticio a
exportar.

- Procedimiento de recupero del mercado
- Certificados de Sistema de Gestion de la
Seguridad Alimentaria (en caso de poseer).
- Certificados de auditorias externas
nacionales y/o internacionales realizadas
por Autoridades Sanitarias (en caso de
poseer).

Se verificara en los registros de la Red
Federal del Sistema de Informacién de
Vigilancia Alimentaria (Red Federal SIVA)
y en otras redes internacionales, como
INFOSAN (Red internacional de Autori-
dades en materia de Inocuidad de Alimen-
tos) de la Organizacion Mundial de la
Salud, RASFF (Rapid Alert System for Food
and Feed) de la Comunidad Europea y
Foodsafety.gov (que informa los retiros de
productos realizados por FDA (Food and
Drug Administration) y USDA (Department
of Agriculture) de Estados Unidos) si la
empresa exportadora ha estado involu-
crada en algun incidente alimentario.

Ademas, se podra realizar un intercambio
de informacion con la Autoridad Sanitaria
Jurisdiccional (ASJ) donde se encuentre
emplazado el establecimiento elabora-
dor/industrializador utilizando el modelo
de comunicado "“Estrategias y Lineas de
Trabajo" del SIFeGA.

Auditoria en el establecimiento

Se podra realizar auditorias en el estable-
cimiento siguiendo los lineamientos
generales del programa Auditoria de
Buenas Practicas de Manufactura a esta-
blecimientos de alimentos elaborados/in-
dustrializados para verificar el cum-
plimiento de la normativa nacional e inter-

nacional aplicable.

Toma de muestra

Se podra realizar la toma de muestra de
tipo de tipo indicativa en boca de expendio
y/o reglamentaria en el establecimiento
elaborador/industrializador siguiendo los
lineamientos generales del programa de

Fiscalizacion de productos y materiales
en contacto con alimentos.

NQOTA: Se recomienda solicitar facturas de compra
para poder investigar el origen de los productos en
caso de no estar inscriptos.

Verificacion de registros

Se podra realizar la verificacion de los
registros otorgados al establecimiento
exportador por la ASJ competente utili-
zando el modulo Consulta Federal del
SIFeGA.

Determinaciones analiticas

En caso de haberse procedido a latoma de
muestra, se realizaran las determina-
ciones que permitan, a criterio de la AS, la
evaluacion del cumplimiento de los
requerimientos higiénicos-sanitarios.

Gestion del riesgo

Medidas a adoptar en caso de incum-
plimientos

El hallazgo de faltas sanitarias habilitara a
la AS a otorgar un plazo al interesado para
subsanar esta situacion, sin perjuicio de la
aplicacion de las sanciones establecidas
en la Ley 18.284, sus normas modifica-
torias y complementarias.

Comunicacion de resultados

La informacion se consolida en forma
semestral y se publica en el espacio del
PIF en la pagina web de la ANMAT.



Verificacion de los controles oficiales

Indicador de cumplimento
con la legislacion vigente

Verificar el cumplimento de los requisitos referidos a la
higiene e inocuidad en establecimientos y productos
alimenticios elaborados / industrializados de exportacion

Forma de calculo

N° establecimientos exportadores que cumplen / Total de
establecimientos auditados

Escala

Numérica

Frecuencia de aplicacion

Semestral

Fuentes de informacion

Evaluacion documental, auditorias a establecimiento,
analisis de laboratorio y evaluaciéon de rotulado




