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PROPOSTA

e Parte |. Revisao do sistema de
categorizacao baseado nas normas
CODEX ALIMENTARIUS: objetivo é
facilitar o trabalho de atribuicao dos
aditivos e suas funcoes.

 Parte Il: estabelecimento das respectivas
funcoes e o estabelecimento de limites
maximos.



Sistema de categorizacao de produtos carneos
proposto pelo Brasil

Codex Alimentarius (GSFA, versao 2009)

Mercosul (GMQT3/1997)

08.0 Meat and meat products, including poultry andgame

8. Carnes e produtos carneos
8.1 Carne

8.2 Produtos carneos

8.2.1 Industrializados

08.1 Fresh meat, poultry, and game

08.1.1 Fresh meat, poultry and game, whole piecesauts

08.1.2 Fresh meat, poultry and game, comminuted

8.1.1 Carnes frescas

08.2 Processed meat, poultry, and game productswhole pieces
or cuts

8.2 Produtos carneos

08.2.1 Non-heat treated processed meat, poultry, drgame
products in whole pieces or cuts

8.2.1 Industrializados
8.2.2 Produtos salgados

08.2.1.1 Cured (including salted) non-heat treatedrocessed
meat, poultry, and game products in whole pieces aruts

8.2.1.1 Produtos frescais embutidos ou ndo emisutido
8.2.2.1 Produtos salgados crus

08.2.1.2 Cured (including salted) and dried non-hedreated
processed meat, poultry, and game products in wholgeces
or cuts

8.2.1.2 Produtos secos, curados e/ou maturadogidodaou ndo
8.2.2.1 Produtos salgados crus

08.2.1.3 Fermented non-heat treated processed mepdultry, and
game products in whole pieces or cuts

08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and gee products
in whole pieces or cuts

8.2.1.3 Produtos cozidos embutidos ou n&o 8.212@utos salgados
cozidos

8.3 Conservas e semiconservas de origem animal

8.3.1 Conservas carneas, mistas e semiconservesas#juando
tratadas termicamente)

08.2.3 Frozen processed meat, poultry and game prodts in
whole pieces or cuts

8.1.2 Carnes congeladas




08.3 Processed comminuted meat, poultry, and gameoglucts

8.2 Produtos carneos

08.3.1 Non-heat treated processed comminuted mepgultry, and
game products

8.2.1 Industrializados
8.2.2 Produtos salgados

08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treatedrocessed
comminuted meat, poultry, and game products

8.2.1.1 Produtos frescais embutidos ou ndo emisutido
8.2.2.1 Produtos salgados crus

08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-hedreated
processed comminuted meat, poultry, and game prodtg

8.2.1.2 Produtos secos, curados e/ou maturadogidodaou ndo
8.2.2.1 Produtos salgados crus

08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed conmuied meat,
poultry, and game products

08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, ptyl, and
game products

8.2.1.3 Produtos cozidos embutidos ou ndo

8.2.2.2 Produtos salgados cozidos

8.3 Conservas e semiconservas de origem animal

8.3.1 Conservas carneas, mistas e semiconservesas&juando
tratadas termicamente)

08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultrynd game
products

8.1.2 Carnes congeladas

08.4 Edible casings (e.g., sausage casings)




POSSIVEIS IMPLICACOES



Categorias MERCOSUL

Categorias Propostas pelo Brasil
com base no CODEX

Quais as possiveis implicacdes

8.1 Carnes frescas

8.1 Carnes frescas refrigeradas ou
congeladas

Nao

haveria implicacdo nenhuma, tendo em vista
gue esta categoria ndo leva aditivos.

8.2 Produtos carneos

8.2 Produtos céarneos processados
obtidos a partir de pecas
inteiras ou cortes

De

acordo com o CODEX ALIMENTARIUS,
dividimos em duas sub-categorias levando em
consideracdo o0 processo de producdo do

8.3 Produtos carneos processados produto, tecnologia da carne.
obtidos a partir de carne
moida/cominuida

8.2.1 Industrializados 8.2.1 Produtos carneos | Neste caso, dividimos em produtos tratados

processados nao tratados termicamente, e nao tratados termicamente
termicamente obtidos a partir levando em consideracdo o risco sanitario do
de pecas inteiras ou cortes produto, podendo atribuir de forma racional os

8.3.1 Produtos carneos aditivos e suas fungbes, pertinentes as
processados ndo tratados categorias de carne.

termicamente obtidos a partir
de carne moida/cominuida

8.2.1.1. Produtos
embutidos ou nao

frescais

8.3.1.1 Produtos carneos
curados (incluindo salgados),
nao tratados termicamente,
obtidos a partir de carne
moida/cominuida

8.2.1.1 Produtos carneos curados
(incluindo salgados), nao
tratados termicamente, obtidos
a partir de pecas inteiras ou
cortes

8.2.1.3 Produtos carneos
condimentados/temperados e
ou recheados, nao tratados
termicamente, obtidos a
partir de pecas inteiras ou
cortes

Esta

categoria foi subdividida em trés novas

categorias, levando em consideracdo o
processo de producdo do produto, tecnologia
da carne e o risco sanitario do produto. Desta
forma, podemos atribuir de forma racional os
aditivos e suas fungbes pertinentes as
categorias de carne. Além disso, o Brasil criou
a sub-categorias 8.2.1.3, no sentido de
enquadrar aqueles produtos com dificuldade
de categorizacdo. Ex: frango temperado,
produtos carneos marinados em geral.




8.2.1.2. Produtos secos curados
e/ou maturados embutidos
ou nao

8.2.1.2 Produtos carneos
curados (incluindo salgados) e
desidratados, ndo tratados
termicamente obtidos a partir
de pecas inteiras ou cortes

8.3.1.2 Produtos carneos
curados (incluindo salgados) e
desidratados, ndo tratados
termicamente obtidos a partir
de carne moida/cominuida

8.3.1.3 Produtos carneos
fermentados ndo tratados
termicamente obtidos a partir
de carne moida/cominuida

Esta categoria foi subdividida em trés novas
categorias, levando em consideracdo o
processo de producao, tecnologia da carne e o
risco sanitario do produto. Desta forma,
podemos atribuir de forma racional os aditivos
e suas funcBes pertinentes as categorias de
carne. Além disso, o Brasil criou a sub-
categorias 8.3.1.3, no sentido de enquadrar
para atender 0s produtos carneos que tem
como obstéculo para suprimir/eliminar o risco
de microrganismo patdégeno, 0 processo de
fermentacao.

8.2.1.3 Produtos cozidos
embutidos ou nao

8.2.2 Produtos carneos processados
tratados termicamente, obtidos
a partir de pecas inteiras ou
cortes

8.3.2 Produtos carneos processados
tratados termicamente obtidos
a partir de carne
moida/cominuida

Nesta categoria enquadram-se todos os produtos
termicamente processados. Ndo existe uma
subdivisdo dentro desta categoria, mas, se
houver necessidade creio que podemos
enquadrar os produtos da seguinte maneira:

Cozidos

Pasteurizados

Esterilizados

De qualquer forma, em se tratando de atribuicdo de
aditivos carneos, estas subdivisbes sao
desnecessarias, podendo haver a inclusdo de
alguns aditivos diferenciados através de
NOTAS.




8.2.2 Produtos salgados

8.2.2.1 Produtos salgados crus

8.2.1.2 Produtos carneos curados
(incluindo salgados) e desidratados, ndo
tratados termicamente obtidos a partir de
pecas inteiras ou cortes

8.3.1.2 Produtos carneos curados
(incluindo salgados) e desidratados, ndo
tratados termicamente obtidos a partir de
carne moida/cominuida

8.3.1.3 Produtos carneos
fermentados néo tratados

termicamente obtidos a partir de

carne moida/cominuida

Esta categoria foi subdividida em trés novas categorias,
levando em consideragcdo o processo de producdo,
tecnologia da carne e o risco sanitario do produto. Desta
forma, podemos atribuir de forma racional os aditivos e
suas funcgBes pertinentes as categorias de carne. Além
disso, o Brasil criou a sub-categorias 8.3.1.3, no sentido
de enquadrar para atender os produtos carneos que tem
como obstaculo para suprimir/eliminar o risco de
microrganismo patégeno, o processo de fermentacgéo.

8.2.2.2 Produtos salgados cozidos

8.2.2 Produtos céarneos processados
tratados termicamente, obtidos a partir
de pecas inteiras ou cortes

8.3.2 Produtos céarneos processados
tratados termicamente obtidos a partir de
carne moida/cominuida

Nesta categoria enquadram-se todos os produtos
termicamente processados. Nao existe uma subdivisdo
dentro desta categoria, mas, se houver necessidade creio
gue podemos enquadrar os produtos da seguinte
maneira:

Cozidos

Pasteurizados

Esterilizados

De qualquer forma, em se tratando de atribuicdo de
aditivos carneos, estas subdivisbes sdo desnecessarias,
podendo haver a inclusdo de alguns aditivos
diferenciados através de NOTAS.




8.3 Conservas e semiconservas de
origem animal

8.3.1. Conservas carneas, mistas e
semiconservas carneas

8.2.2 Produtos carneos processados
tratados termicamente, obtidos a partir
de pecas inteiras ou cortes
8.3.2 Produtos carneos processados
tratados termicamente obtidos a partir
de carne moida/cominuida

Nesta categoria enquadram-se todos o0s produtos
termicamente processados. N&o existe uma subdivisdo
dentro desta categoria, mas, se houver necessidade
creio que podemos enquadrar os produtos da seguinte
maneira:

Cozidos

Pasteurizados

Esterilizados

De qualquer forma, em se tratando de atribuicdo de
aditivos carneos, estas subdivisdes sdo desnecessarias,
podendo haver a inclusdo de alguns aditivos
diferenciados através de NOTAS.

N&o existente

8.4 Outros produtos carneos nao
tratados termicamente excluidos das
demais categorias

Esta categoria foi criada para atender aqueles produtos
que nao se enquadram dentro do processo de producéo
e tecnologia de carne das demais categorias. No
CODEX ela € representada pela categoria “Frozen
processed comminuted meat, poultry, and game
prodcts” e “Frozen processed meat, poultry and game
products in whole pieces or cuts”

Nao existente

8.5 ENVOLTORIOS COMESTIVEIS

Considerando que envoltérios naturais ou artificiais sdo
produtos comestiveis e que podem conter aditivos, €
importante que também se estabelecam aditivos.




