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PROPOSTA DE REVISAO DA RESOLUCAO GMC N° 26/03

REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL PARA ROTULAGEM DE ALIM ENTOS
EMBALADOS

1. [AMBITO DE APLICACAO/ALCANCE]

O presente Regulamento Técnico se aplica a rotulagem de todo alimento,
[(incluindo os ingredientes, aditivos alimentares e coajuvantes de tecnologia)]
comercializado no territorio dos Estados Partes, ao comércio entre eles e as
importagdes extrazona, qualquer que seja sua origem, embalado na auséncia
do consumidor [e pronto para oferta aos mesmos].

[O @mbito de aplicacédo inclui os produtos de uso industrial e os destinados aos
estabelecimentos gastronOmicos institucionais ou comerciais ou servicos de
alimentacao].

1.2. O presente regulamento técnico néo se aplica aos:
Proposta do Brasil

[1.2.1. alimentos embalados na auséncia do consumidor que sejam preparados
ou fracionados em estabelecimentos gastrondmicos institucionais ou
comerciais ou servicos de alimentacdo e comercializados no proprio
estabelecimento;



1.2.2. alimentos embalados nos pontos de venda a pedido do consumidor,
podendo ser ou ndo consumidos no mesmo local;]

Proposta do Paraguai

[1.2.1 Alimentos preparados en establecimientos gastronémicos institucional o
comercial, suministrados o expuestos a la venta en el mismo establecimiento,
envasados en ausencia del consumidor, pudiendo o no ser consumidos en el
mismo.

1.2.2 Alimentos envasados Yy fraccionados en puntos de venta en presencia del
consumidor y a pedido del mismo.

1.2.3 Alimentos envasados para su entrega inmediata, en ausencia del
consumidor, a solicitud del mismo (entrega a domicilio)

1.2.4 Frutas y vegetales envasados que se presenten en su estado natural.]

As delegacgdes do Brasil, Paraguai e Venezuela concordaram em mencionar 0os
ingredientes, aditivos alimentares e coajuvantes de tecnologia no escopo do
Regulamento, a fim de deixar claro que estes produtos estdo abrangidos pela
norma.

As delegacbes do Brasil e Venezuela concordam em excluir o texto “pronto
para oferta ao consumidor” do ambito de aplicacdo e incluir um paragrafo para
esclarecer que o regulamento técnico se aplica aos produtos para fins
industriais e aos produtos para uso em servi¢os de alimentagéo.

A Delegacao do Paraguai solicitou que o texto ficasse entre colchetes para
avaliacdo interna e que a terminologia “servicos de alimentacdo” fosse
substituida por “estabelecimentos gastronémicos institucionais ou comerciais”,
ja utilizada no escopo da Resolucdo GMC n. 46/03.

A Delegacdo da Argentina entende que ndo é necessario alterar o ambito de
aplicacao por entender que a redagao existente e as definicbes de alimento e
consumidor deixam claro que estes produtos estdo abrangidos pelo
regulamento. Nao obstante, prop6s que o texto entre parénteses fosse incluido
na definicdo de alimento com o intuito de atender a demanda dos outros
paises.

A Delegacdo do Brasil entende que os produtos fracionados em
estabelecimentos de dispensa de alimentos deveriam estar excluidos do
ambito de aplicacdo do regulamento, pois ndo sdo objeto de comércio entre 0s
paises e as peculiaridades do setor exigem que alternativas regulatorias
internas sejam exploradas.



A Delegacdo da Venezuela concorda com as Delegacbes do Brasil e do
Paraguai em deixar explicita as exclusfes. No entanto, devem ser incluidos
todos os estabelecimentos que fracionam e vendem alimentos e ndo somente
0os estabelecimentos gastronémicos. Tendo em vista a dificuldade de
compreender o alcance dos estabelecimentos gastronémicos, foi proposta a
inclusdo de uma definicdo de estabelecimentos que vendem alimentos. Isto
incluiria, por exemplo, supermercados, “fiambreria/chacuteria’(rotisseria),
padarias entre outros; e manter ambas definigoes.

A delegacédo da Venezuela sugere tratar nos casos particulares os requisitos
minimos de rotulagem para estes produtos.

As delegacbes da Argentina e Paraguai ndo concordam com a exclusao destes
produtos, pois a Resolucdo GMC 26/03 ja seria aplicavel a estes produtos.

Naqueles casos em que as caracteristicas particulares de um alimento
requerem uma regulamentacdo especifica, a mesma se aplicara de maneira
complementar ao disposto no presente Regulamento Técnico MERCOSUL.

2. DEFINICOES
Para fins do presente Regulamento, entende-se por:

2.1 Aditivo alimentar: E qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos
alimentos, sem proposito de nutrir, com o objetivo de modificar as
caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a fabricacao,
processamento, preparacdo, tratamento, embalagem, acondicionamento,
armazenagem, transporte ou manipulacdo de um alimento. Ao ser adicionado
podera resultar que o proprio aditivo ou seus derivados se convertam em um
componente de tal alimento. Esta definicdo ndo inclui os contaminantes ou
substancias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para manter ou
melhorar suas propriedades nutricionais.

2.2 Alimento: E toda substancia em estado natural, semi elaborada ou
elaborada destinada ao consumo humano, incluidas as bebidas, gomas de
mascar e qualquer outra substancia utilizada em seu processamento, preparo
ou tratamento, excluidos os cosméticos, o tabaco e as substancias utilizadas
unicamente como medicamentos. [Inclui os ingredientes, aditivos alimentares e
coajuvantes de tecnologia]

A Delegacao da Argentina sugeriu a inclusao da ultima frase na definicdo de
alimento como alternativa de esclarecer o ambito de aplicacao.



2.3 Alimento embalado: E aquele contido em uma embalagem pronta para ser
oferecida ao consumidor.

[2.4 Categoria de ingredientes: para fins de DQI é o termo genérico que se
refere ao nome de classe de um ingrediente e ou a qualquer termo comum
similar utilizado em referéncia no nome do alimento].

A delegacgéo do Brasil propde incluir o item 2.4. considerando que 0 mesmo se
refere a Declaracdo Quantitativa de Ingrediente (DQI) e que esta expressao €
utilizada pelas principais referéncias internacionais disponiveis sobre DQI
(Codex Alimentarius, Unido Europeia e Australia/Nova Zelandia).

As delegacbes analisardo a inclusdo da presente definicdo em relacdo ao
termo classe de ingredientes do ponto 6.3.2.7.

2.5 Coadjuvante de tecnologia: E toda substancia, excluindo os
equipamentos e os utensilios, que ndo se consome por si sé como ingrediente
alimentar e que se emprega intencionalmente no processamento de materias-
primas, alimentos ou seus ingredientes, para obter uma finalidade tecnoldgica
durante o tratamento ou fabricacdo. Pode resultar na presenca nao intencional,
porém inevitavel, de residuos ou derivados no produto final.

2.6 Consumidor: E toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza
alimentos.

2.7. Declaracdo quantitativa de ingredientes (DQI): E a declaracdo
percentual da quantidade de determinado ingrediente, incluindo ingredientes
compostos e categoria de ingredientes, de acordo com 0s requisitos
estabelecidos no presente Regulamento.

2.8. Denominacion de venta del alimento (espanhol) / den  ominacéo,
designacdo ou nome de venda do alimento (portugués) . E o termo
especifico e ndo genérico que indica a verdadeira natureza e as caracteristicas
do alimento, de acordo com o estabelecido no item 6.2 do presente
regulamento.

2.9. Embalagem: E o recipiente, o pacote ou o invélucro destinado a proteger
e conservar o alimento e facilitar seu transporte e manuseio.

[2.9.1 Embalagem primaria ou envoltério primario ou recipi ente: E a
embalagem gue estd em contato direto com os alimentos.



2.9.2 Embalagem secundéria ou pacote: E a embalagem destinada a conter
as embalagens primarias.

2.9.3 Embalagem terciaria ou embalagem: E a embalagem destinada a
conter uma ou varias embalagens secundarias.]

As delegacdes concordaram em avaliar a necessidade de manutengao dos
itens 2.9.1, 2.9.2 e 2.9.3, uma vez que esses termos nao aparecem no texto da
norma.

2.10. Fabricante: E o responséavel pelo processo de obtencdo de um alimento.
Como sindnimos pode usar-se elaborador, produtor ou industrializador.

2.11 Fracionador [ou envasador ]: E o responséavel pela operacédo na qual se
divide, acondiciona ou envasa um alimento para fins de sua distribuicéo,
comercializacao e entrega ao consumidor.

A Delegacao da Venezuela solicitou incluir o termo “envasador”.

2.12 Ingrediente: E toda substancia, incluidos os aditivos alimentares, que se
emprega na fabricacdo ou no preparo de alimentos, e que esta presente no
produto final em sua forma original ou modificada.

2.13 Ingrediente composto: E o ingrediente alimentar produzido a partir de
dois ou mais ingredientes.

2.14. Legibilidade: é a aparéncia fisica da informacédo pela qual a mesma é
visualmente acessivel considerando o conjunto dos seguintes requisitos:
tamanho, espessura, contraste e fonte dos caracteres com o fundo em que se
inserem, relacdo entre a largura e a altura das letras e o espagcamento
adequado entre letras e linhas.

A delegacao do Uruguai propds incluir no item que corresponde a tamanho, a
medicado conforme estabelecido pela UE.

2.15 Lote: E o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo
mesmo fabricante, elaborador, produtor ou fracionador em um espaco de
tempo determinado, sob condi¢des essencialmente iguais.




As delegacdes concordaram em eliminar a definicdo de matéria-prima, pois nao
€ citada no corpo da norma e é confusa.

[2.17 Cara principal (espanhol) / Painel principal ou vista principal
(portugués): area visivel em condicdes [usuais de exposicdo] onde estdo
eseritas em sua forma mais relevante a denominacao de venda, a marca e/ou o
logotipo e/ou [desenho aleg6rico] e/ou nome fantasia, se houver.]

Propostas de redacéo:
Argentina:

Area visivel onde consta em sua forma mais relevante a marca e/ou o logotipo
e/ou desenho alegorico e/ou nome fantasia, se houver, onde deve constar a
denominacéo de venda.

Brasil:

Parte da embalagem desenhada para ser visivel sob condi¢gdes normais de
exposicao para venda. (Definicdo da revisdo da Resolucao 22/2002).

No item que corresponda, colocar as informacdes que devem constar no painel
principal.

Venezuela:

Area visivel em condicdes de exposicdo onde deve estar escrita a
denominacéo de venda e em forma mais relevante a marca e o logo e o
desenho alegdrico e 0 nome de fantasia.

2.18 Pais de origen € aquele onde o alimento foi fabricado ou produzido ou, no
caso de alimentos elaborados em mais de um pais ou resultante de matérias-
primas ou ingredientes de mais de um pais, aquele onde recebeu o ultimo
processo de transformacédo que modificou sua natureza fisica ou quimica.



2.19 [Prazo de validade: E a data até a qual um produto, nas condi¢bes de
conservacao indicadas pelo fabricante, conserva suas propriedades e
caracteristicas, mantendo-se seguro para 0 consumo.]

A delegacdo da Argentina solicitou deixar entre colchetes até que se discuta o
item 6.7 “prazo de validade”.

2.20 Rétulo [ou etiqueta]:  E toda inscricéo, legenda, imagem ou toda matéria
descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em
relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do alimento.

Proposta do Brasil

[2.20 Rotulo: qualguer matéria descritiva ou gréfica, incluindo inscricdes,
legendas, marcas, simbolos e ilustracdes, que esteja escrita, impressa,
estampada, marcada, gravada em relevo, litografada ou colada na embalagem
do alimento.]

2.21 Rotulagem [ou etiquetagem]:  Qualquer material escrito, impresso ou
grafico que esta presente no rétulo, que acompanhe o alimento [ou que seja
colocado préximo ao alimento com objetivo de estimular sua venda ou oferta.]

Proposta Brasil

[2.21 Rotulagem: qualquer material escrito, impresso ou grafico que esta
presente no rotulo, documento, anel, cinta ou gargantilha que acompanhe o
alimento.]

As delegacbes da Argentina, Paraguai e Venezuela avaliardo as propostas de
definicbes de rotulo e rotulagem proposto pela Delegacéo do Brasil.

A discussao parou neste ponto.

3. PRINCIPIOS GERAIS

3.1 A informacéo contida nos rotulos deve ser indelével com letras de tamanho
e realce que garantam a visibilidade e a legibilidade da informacao, em cor
contrastante com o fundo do rotulo.

3.2 A rotulagem dos alimentos deve ser feita exclusivamente nos
estabelecimentos habilitados pela autoridade competente do pais de origem
para fabricacdo ou fracionamento.



3.3 [Quando a rotulagem néo estiver redigida no idioma do Estado Parte de
destino deve ser colocada uma etiqueta complementar, contendo todas as
informacBes obrigatérias no idioma correspondente, com caracteres de
tamanho e realce que garantam a visibilidade e a legibilidade da informacéao.
Esta etiqueta pode ser colocada tanto na origem como no destino. No ultimo
caso, a aplicacdo deve ser efetuada antes da comercializagéo.]

[3.3.1. As informacdes obrigatdrias presentes na etiqueta complementar devem
refletir o conteddo da rotulagem original, realizando apenas as adequacdes
necessérias para atender as regras de declaracdo e apresentacdo das
informacdes obrigatdrias exigidas por este Regulamento Técnico.]

[3.3.1.1. No caso em que a rotulagem original do alimento apresente textos em
outros idiomas que nao cumpram com O estabelecido no presente
Regulamento Técnico e que possam levar o consumidor a engano, estes nao
devem estar visiveis.]

A delegacédo do Uruguai propds incluir onde corresponder a fim de contemplar
a adequacao da etiqueta ainda que se encontrem no mesmo idioma, ou por
nao conter a informacédo no rétulo de origem.

“A rotulagem dos produtos importados, com excecéo da informacédo do prazo
de validade e a informacdo do lote, deve ser adequada ao presente
Regulamento Técnico utilizando as etiquetas complementares necessarias,
com caracteres de tamanho e realce que garantam a visibilidade e legibilidade
da informacéo. A(s) etiqueta(s) complementar(es) pode(m) ser colocada(s) na
origem ou no destino, devendo ser realizada antes da oferta ao consumidor. A
adequacao do rétulo deve ser feita com base na informacéo fornecida pelo
fabricante por meio da documentacdo que acompanha o produto, a qual deve
ser rastreada ao mesmo.”

3.4 Os alimentos embalados ndo devem ser descritos ou apresentar rétulo
que:

a) utilize vocabulos, palavras, expressdes, marcas, sinais, denominacoes,
simbolos, emblemas, ilustracbes ou outras representacbes gréficas que
possam tornar a informacéo falsa, incorreta, insuficiente ou que possam induzir
o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relacédo a verdadeira
finalidade de uso, natureza, composi¢cao, origem, procedéncia, tipo, qualidade,
seguranca, quantidade, validade, modo de fabricac&o, rendimento ou forma de
uso do alimento;



b) atribua efeitos ou propriedades que nao possuam ou nao possam ser
demonstrados;

[c) ressalte a presenca de componentes ou caracteristicas que sejam
intrinsecos ou proprios de alimentos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em Regulamentos Técnicos [MERCOSUL] especificos;]

[d) ressalte a auséncia de componentes ou caracteristicas que nao sao
proprios de alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos em
Regulamentos Técnicos [MERCOSUL] especificos;]

Brasil propds a seguinte redacao de ¢ e d num paragrafo:

c) Ressalte propriedades nutricionais ou de outras substancias que sé&o
inerentes a alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos em
Regulamentos Técnicos especificos;

Uruguai aceita a exclusdo da palavra Mercosul com a seguinte redacao:

c) Ressalte propriedades nutricionais ou a presenca de substancias que séo
inerentes a alimentos de igual natureza, exceto nos alimentos (definir em que
alimentos, grupos de alimentos que se poderia criar regulamentos técnicos
especificos) que pode ser previsto por Regulamento Técnico especifico

Argentina e Venezuela propdem manter as redacdes originais e excluir a
palavra MERCOSUL. No entanto, analisardo o proposto pelo Brasil e Uruguai.

e) [ressalte, em alimentos processados, a presenca de componentes que
sejam adicionados como ingredientes em todos os alimentos do mesmo tipo];

Argentina prop0s incluir a seguinte frase:

“exceto que seja regido pelos principios de DQI".

A delegacéo do Brasil solicitou que esse item permaneca entre colchetes para
gue seja discutido junto com a DQI.

f) ressalte em alimentos processados a auséncia de ingredientes nao
permitidos em todos os alimentos do mesmo tipo;



g) ressalte qualidades que possam induzir a engano com relagdo a reais ou
supostas propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes
tenham ou possam ter quando consumidos em quantidades diferentes
daquelas que se encontram no alimento ou quando consumidos sob forma
farmacéutica,

h) indique que o alimento, seus ingredientes ou componentes possuem [acdo
estimulante], preventiva ou curativa de enfermidades, propriedades medicinais
ou terapéuticas.

As delegacdes de Argentina, Brasil e Venezuela concordaram com a exclusao
da expressao “acéo estimulante” desse item e que 0 mesmo permanecesse no
item “i”.

A delegacdo do Uruguai considerou que a declaracdo de “acdo estimulante”
nao deveria ser permitida na rotulagem de alimentos.

i) aconselhe seu consumo por razdes de [acdo estimulante], para melhorar a
saude ou reducdo de risco de enfermidades, exceto quando previsto em
Regulamento Técnico especifico.

A delegacdo do Brasil propbés que a expressdao “acdo estimulante”
permanecesse no item “i”, considerando a possibilidade de que futuramente
pode existir evidéncia cientifica comprovando a seguranca de um produto e a
eficacia de uma alegacéo para acao estimulante.

A delegacdo do Uruguai ratificou que a expressao “acdo estimulante” deveria
permanecer apenas no item “h”.

3.5 [As denominacdes (indicacdes) geograficas de um pais, de uma regiao, de
uma cidade, ou de uma populagdo, reconhecidas como lugares onde sé&o
fabricados alimentos com determinadas caracteristicas, ndo podem ser usadas
na rotulagem eu—na—propaganda de alimentos fabricados em outros lugares,
guando possam induzir o consumidor a erro, equivoco ou engano.]

A delegacéo do Brasil manteve sua posicao de excluir esse item, pois entende
gue questdes de propriedade intelectual ndo devem ser tratadas numa norma
de rotulagem.

As delegacdes da Argentina e Venezuela concordaram com a do Brasil que
guestdes de propriedade intelectual ndo devem ser tratadas nessa norma. No
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entanto, propds uma nova redacao para o item, entendendo que a mesma néo
interfere com questdes de propriedade intelectual:

“Néao é permitido o uso na rotulagem e publicidade de palavras ou imagens que
facam referéncia a uma procedéncia distinta do lugar de fabricacdo do
alimento.”

A delegacdo do Uruguai estudard novamente a proposta do Brasil de excluir o
item 3.5.

As Delegaces do Brasil e Uruguai avaliarao a proposta da Argentina.

3.6 [Quando os alimentos séo fabricados segundo tecnologias caracteristicas
de diferentes lugares geegrafices, para obter alimentos com propriedades
sensoriais semelhantes ou parecidas com aquelas que séo tipicas de certas
zonas reconhecidas, na denominacao do alimento devera figurar a expressao
“tipo”, com letras de igual tamanho, realce, e visibilidade e legibilidade que as
correspondentes a denominacdo aprovada no regulamento vigente no pais de
consumo.]

3.6.1 [N&o se poderd utilizar a expressdo “tipo” para denominar vinhos e
outras bebidas alcodlicas com estas caracteristicas].

A delegacdo do Brasil reiterou sua posicdo de excluir os itens 3.6 e 3.6.1
considerando que questdes de propriedade intelectual ndo devem ser tratadas
numa norma de rotulagem. O uso da expressao “tipo” como forma de nédo
causar engano ao consumidor ja estaria contemplada no item 3.4.a (Principios
gerais).

A delegacdo da Argentina concordou com a delegacdo do Brasil que nao é
adequado tratar numa norma de rotulagem questfées referentes a propriedade
intelectual.

No entanto, considerando que o item 3.4.a aborda assuntos diferentes, nao
concordou com a exclusdo da expressao “tipo”, pois ndo se deve confundir a
denominacdo de venda de um alimento com questdes de propriedade
intelectual. Por outro lado, entende que a redacédo atual do item 3.6 € confusa
e, portanto, deve ser revisada.

A delegacdo do Uruguai considerou que deve ser mantido o uso da palavra
“tipo”. No entanto, realizara consulta interna sobre o assunto.

11



A delegacdo da Venezuela considera que tende a confundir sua terminologia,
porém se deve incluir e propde a seguinte redacao:

Quando se comercializam alimentos fabricados com tecnologias similares
aguelas utilizadas nas diferentes zonas para obter alimentos em aparéncia e
atributos sensoriais parecidos aos que sao originais de certas zonas
reconhecidas, a denominagédo do alimento devera ser completada por outra
indicacdo descritiva como “tipo”, que devera constar com letras de igual
tamanho, realce e visibilidade que correspondem a denominacgédo aprovada no
regulamento vigente no pais de comercializacao.

4. IDIOMA

4.1. A informagéo obrigatoria deve estar escrita no idioma oficial do pais de
consumo (espanhol ou portugués), sem prejuizo da existéncia de textos em
outros idiomas.

4.2. Quando o rétulo nao estiver redigido no idioma do Estado Parte de destino,
deve ser colocada uma etiqueta complementar contendo a informacéo
obrigatéria no idioma correspondente, com caracteres de tamanho e realce que
garantam a visibilidade e a legibilidade da informacédo. Esta etiqueta pode ser
colocada tanto na origem como no destino. No ultimo caso, a aplicacdo deve
ser efetuada antes da comercializagao.

[4.2.1. As informacgdes obrigatorias presentes na etiqueta complementar devem
refletir o conteddo da rotulagem original, realizando apenas as adequacdes
necessarias para atender as regras de declaracdo e apresentacdo das
informacdes obrigatorias exigidas por este Regulamento Técnico.]

As delegacdes concordaram com o critério. Mantido entre colchetes para a
revisdo da redacéao.

[4.2.1.1. No caso em que a rotulagem original do alimento apresente textos em
outros idiomas que nao cumpram com O estabelecido no presente
Regulamento Técnico e que possam levar o consumidor a engano, estes nao
devem estar visiveis]

As delegacbes analisarédo o alcance deste item.

5. INFORMAGAO OBRIGATORIA
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5.1 Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico
especifico ndo determine algo em contrario, a rotulagem de alimentos
embalados deve apresentar, obrigatoriamente, as seguintes informacoes:

- Denominacéo de venda do alimento (espanhol) / designagcédo, denominagéo
ou nome de venda do alimento (portugués)

- Lista de ingredientes;
- Indicacéo quantitativa do conteudo liquido
- [Identificag&o da origem]

Serd discutido com os itens 6.5 e 6.6

- Identificacao do lote;
- Fecha de duracion (espanhol) / Prazo de validade (portugués)

- InstrugOes sobre a preparacgéo, o uso e/ou a conservagao do produto, quando
necessario

- Rotulagem nutricional

[InformacBes obrigatérias adicionais:]

- Denominacdes de qualidade e expressdes superlativas, quando previsto em
Regulamento técnico especifico.

[- Declaragdo da graduacao alcodlica, quando aplicavel];

[- Declaragdo quantitativa de ingredientes (DQI), quando aplicavel];

6- REGRAS PARA DECLARACAO DA INFORMACAO OBRIGATORIA

[6.1 Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico
especifico ndo determine algo em contrério, a declaracdo da informacgéo
obrigatéria na rotulagem de alimentos deve atender ao estabelecido neste
item.]

6.2. Denominagdo de venda, (designacdo ou nome de venda em
Portugués) do alimento
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A denominagéo de venda, (designacéo ou nome de venda em Portugués)
do alimento deve estar de acordo com 0s seguintes requisitos:

6.2.1 Quando um Regulamento Técnico MERCOSUL estabelecer uma ou mais
denominagbes de venda para um alimento em um Regulamento Técnico
MERCOSUL, deve ser utilizada pelo menos uma dessas denominacgoes.

6.2.2 Na auséncia de uma denominacdo de venda para um alimento em um
Regulamento Técnico MERCOSUL, deve ser utilizado o nome previsto na
legislacdo nacional.

6.2.3. Quando néo existir tais denominacdes de venda, deve ser utilizado a
denominagcdo ou um nome comum ou usual consagrado pelo uso corrente
como termo descritivo apropriado, que ndo induza o consumidor a erro ou
engano, [a critério da Autoridade competente].

A delegacao do Brasil prop&e excluir “a critério da autoridade competente” para
manter coeréncia com o item 4.1.1.3 do Codex Alimentarius. As delegacdes de
Argentina e Uruguai propde manter. A delegacao da Venezuela é indiferente,
manter ou nao tal expressao.

6.2.4. Pode ser empregada uma denominacdo consagrada, de fantasia, de
fabrica ou uma marca registrada, sempre que conste uma das denominacdes
de venda indicadas nos itens 6.2.1 a 6.2.3 e desde que atenda aos requisitos
estabelecidos no presente regulamento.

6.2.5. No rétulo, junto & denominagéo do alimento ou muito proximo da mesma,
devem aparecer palavras ou frases adicionais, quando necessario para evitar
gue o consumidor seja induzido a erro ou engano a respeito da natureza e
condices fisicas préprias do alimento, que incluem, mas néo se limitam a, tipo
de cobertura, forma de apresentacdo, condicdo ou tipo de tratamento a que
tenha sido submetido.

A delegacdo do Uruguai propde incluir: [6.2.6 Os produtos cujo sabor se
atribuem exclusivamente a substancias saborizantes aromatizantes sintéticas
(idénticas as naturais) devem indicar no rotulo com igual tamanho e realce que
a denominacédo de venda “sabor ...” e 0 nome do produto ao qual pretende
imitar o sabor.]

As demais delegacdes avaliardo a proposta anterior.

6.3 Lista de ingredientes
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Argentina solicitou que esse ponto seja avaliado quando se tratar da
declaracéo quantitativa de ingredientes.

6.3.1. [Com excec¢do de alimentos constituidos por um Unico deve constar no
rétulo uma lista de ingredientes.]

A delegacédo do Uruguai propde uma redacao alternativa para o item 6.3.1, no
entanto, considera que a definicdo do paragrafo deveria ser feita uma vez
definido se devem ser declarados os ingredientes no caso de bebidas
alcodlicas, exceto as fermentadas. O paragrafo proposto:

[6.3.1“Deve constar no rétulo uma lista de ingredientes. Nao sera exigida uma
lista de ingredientes naqueles alimentos que constem de um dnico ingrediente,
nos quais a denominacao do alimento seja idéntica a do ingrediente ou quando
a denominacédo do alimento permita determinar a natureza do ingrediente sem
risco de confuséo”.]

As demais delegacbes avaliardo a proposta anterior, a principio estdo de
acordo com a proposta.

6.3.2. A lista de ingredientes deve ser precedida da expresséo “ingredientes:”
ou “ingr.:”, de acordo com o especificado abaixo:

6.3.2.1. Todos os ingredientes devem ser declarados em ordem decrescente
de peso (m/m) no momento da fabricagao do alimento.

[6.3.2.1.1. Para fins de atendimento ao item 6.3.2.1, os aditivos alimentares
devem ser agrupados por funcao.

6.3.2.1.1. Quando entre os aditivos alimentares exista mais de um com a
mesma funcéo, deve mencionar-se um em continuag&o ao outro, agrupando-os
por funcéo.

6.3.2.1.1. No caso dos aditivos alimentares, os mesmos devem ser agrupados
por fungéo de declaracao por ordem de peso (m/m) no momento da fabricagcéo
do alimento.]

As delegacbes avaliardo internamente as propostas de redacdo do item
6.3.2.1.1.

A delegacao do Brasil propde incluir:
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[6.3.2.1.2. O alcool etilico potavel de origem agricola e o destilado alcodlico
simples utilizados para a producdo de bebidas alcoodlicas destiladas ou
retificadas deverao ser declarados como primeiro item da lista de ingredientes,
independentemente de sua propor¢cdo na composicao do produto.]

As delegacdes da Argentina e Uruguai propdem que as bebidas alcodlicas
sigam a regra geral para a declaracao de ingredientes.

A delegacao da Venezuela discutira internamente.
A delegacao do Brasil propde incluir:

[6.3.2.2. Os ingredientes devem ser declarados na lista de ingredientes de
acordo com a sua denominacao especifica.

6.3.2.2.1. No caso dos aditivos alimentares, os mesmos devem ser declarados
pelo nome completo da funcédo principal do aditivo no alimento seguida pelo
nome do aditivo, de acordo com o Regulamento técnico especifico.

6.3.2.2.2. Os alimentos contidos em embalagens com rotulagem menor do que
100cm? e embalagens retornéveis (vidro e polietileno tereftalato - PET) podem
declarar na lista de ingredientes o INS em substituicdo ao nome especifico do
aditivo. Este requisito ndo se aplica aos aditivos que podem causar
hipersensibilidade ou intolerancia previstos no item 6.3.5.]

A delegacéo do Uruguai considera que se deve manter a exigéncia como esta
na RES. GMC 26/03 e no Codex para colocar o nome especifico do aditivo
alimentar ou o INS. No caso dos aditivos que podem causar hipersensibilidade
ou intolerancia, deve indicar-se o nome completo.

As delegacdes da Argentina e Venezuela analizardo internamente a proposta
anterior.

6.3.2.3. O ingrediente composto pode ser declarado como tal na lista de
ingredientes, sempre que venha acompanhado de uma lista, entre parénteses,
de seus ingredientes em ordem decrescente de peso (m/m) no momento da
fabricagcéao do alimento;
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6.3.2.3.1 Quando para um ingrediente composto for estabelecida uma
denominacédo de venda em Regulamento Técnico MERCOSUL especifico ou,
na auséncia deste, numa Norma do CODEX Alimentarius, e esse constitua 5%
(m/m) ou menos no momento da fabricagcdo do alimento, ndo € necessario
declarar seus ingredientes, [com excecdo dos aditivos alimentares que
desempenhem uma funcao tecnoldgica no produto acabado.]

A delegacédo do Brasil propde: Excluir: “com excecdo dos aditivos alimentares
gue desempenhem uma funcéo tecnolégica no produto acabado”.

Além disso, propde incluir, ao final do paragrafo: “com excecdo dos
ingredientes descritos nos itens 6.3.5 e 6.3.6 que podem causar
hipersensibilidade, intolerancia ou hiperatividade”.

As delegacbes da Argentina e Venezuela analisardo internamente a proposta
do Brasil.

A delegacdo do Uruguai esta de acordo com a proposta do Brasil, porém, no
caso em que o ingrediente composto contenha um ingrediente que seja
alérgeno, deve declarar-se completamente a lista de ingredientes desse
ingrediente composto. Portanto, se analisara uma redacdo adequada para a
préxima reuniao.

Revisar em relacdo aos seguintes aspectos:

- em forma conjunta com a DQI

6.3.2.4. A 4gua adicionada deve ser declarada na lista de ingredientes.

6.3.2.4.1. A agua adicionada como parte de ingredientes compostos que se
declare como salmouras, xaropes, caldas, molhos ou outros similares deve ser
declarada segundo o item 6.3.2.2.

6.3.2.4.2. Nao é necessario declarar a agua e outros componentes volateis que
se evaporem durante a fabricagao.

6.3.2.4.3. A 4gua adicionada durante o processo de fabricagdo exclusivamente
com a finalidade de reconstituir ingredientes concentrados ou desidratados néo
necessita ser declarada na lista de ingredientes desde que conste o nome do
ingrediente seguido da expresséao reconstituido(a).

6.3.2.5. No caso de misturas de frutas, de hortalicas, de especiarias, de ervas
aromaticas e em que ndo haja predominancia significativa em peso de
nenhuma delas, estas podem ser enumeradas seguindo uma ordem diferente,
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sempre que a lista desses ingredientes venha
“em proporcao variavel”.

acompanhada da expressao:

6.3.2.6. Pode ser empregado o nome genérico para denominar os ingredientes
gue pertencem a classe correspondente, de acordo com a Tabela 1.

6.3.2.6.1 N&o pode ser utilizado o nome genérico nas seguintes situacoes:

a) Quando a rotulagem do alimento fizer referéncia ao nome especifico do

ingrediente.

b) Quando os ingredientes contiverem ou forem derivados dos alimentos ou

ingredientes previstos no item 6.3.5.

Las delegaciones acordaron revisar la presente tabla uma vez acordado el

punto 6.3.5.

Tabela 1

Classe de Ingredientes

Nome Genérico

Oleos refinados, exceto azeite de oliva

“Oleo” seguido do termo *“vegetal” ou
“animal”, conforme o caso, e qualificado
pelo termo que descreva o processo de
modificagdo empregado, quando aplicavel
(exempilo: “totalmente hidrogenado”,
“parcialmente hidrogenado”,
“interesterificado”)

Gorduras refinadas

“Gorduras” seguido do termo “vegetal” ou
“animal”, conforme o caso, e qualificado
pelo termo que descreva 0 processo de
modificagdo empregado, quando aplicavel

acao enzimatica ou fisica

(exemplo: “totalmente hidrogenado”,
“parcialmente hidrogenado”,
“interesterificado”)

Amidos naturais e modificados por acdo[*Amido”

enzimatica ou fisica

Féculas naturais e féculas modificadas por|‘Fécula”

[Amidos modificados quimicamente]

[“Amido modificado”]

[Féculas modificadas quimicamente]

[“Fécula modificada”]
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Todas as espécies de peixe quando o peixe
constitua um ingrediente de outro alimento

“Peixe”

Todos os tipos de carne de aves quando tal
carne constitua um ingrediente de outro
alimento (exceto a carne mecanicamente
separada)

“Carne de ave”

Todos os tipos de carne de ave separada
mecanicamente  quando tal ingrediente
constitui um ingrediente de outro alimento

“Carne de ave separada mecanicamente”

Todos os tipos de queijo, quando o0 queijo ou
uma mistura de queijos constitua um
ingrediente de outro alimento e sempre que o
rotulo ou a apresentacdo deste alimento n&o
faca referéncia a um tipo especifico de queijo.

“Queijo”

Todas as especiarias que ndo excedam 2% do
peso no alimento, isoladas ou misturadas

“Especiarias” ou “mistura de especiarias”

Todas as ervas aromaticas ou partes de ervas
arométicas que ndo excedam 2% do peso do
alimento, isoladas ou misturadas

“Ervas aromaticas” ou “misturas de ervas
aromaticas”

Todos os tipos de preparados de gomal‘Goma base”
utilizados na fabricagdo da goma base para a

goma de mascar.

Sacarose “Acucar”

Dextrose anidra e dextrose mono-hidratada

“Dextrose” ou “glicose”

Manteiga de cacau obtida por presséo,
extragao ou refinada

“Manteiga de cacau”

Todas as frutas cristalizadas, que néao
excedam [10% 30%] do peso do alimento.

“Frutas cristalizadas”

Todas as proteinas lacteas (caseinas,
caseinatos, proteina de leite e proteina de soro
de leite) e suas misturas

“Proteinas do leite”

Proteina texturizada de soja, proteina isolada
de soja e proteina concentrada de soja.

“Proteinas de soja”

[Leite em pé integral, leite em p6 desnatado e
leite em pd semidesnatado]

[‘Leite em pG”]

As delegacOes da Argentina, do Uruguai e

da Venezuela consideram que néao se

deve incluir o leite em pé como classe de ingrediente, pois se trata de produtos de
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diferentes composicoes.
A delegacao do Brasil avaliara.

6.3.3. Declaracéo de Aditivos Alimentares na Lista de Ingredientes

Este tema sera analisado em forma conjunta com o item 9.

Proposta Brasil : Sugerimos incluir também como excecdo a declaracd o
do nome especifico de aditivos nas embalagens retor naveis,
considerando a impossibilidade de declaracéo dos in gredientes na tampa

da garrafa, o que obrigaria a declaracdo no corpod aembalagem.

6.3.2.1. Todos os ingredientes devem ser declarados em ordem decrescente
de peso (m/m) no momento da fabricacédo do alimento.

6.3.3.3. Quando houver mais de um aditivo alimentar com a mesma funcéo,
deve ser mencionado um em continuag&o ao outro, agrupando-os por fungéo.

A delegacao da Argentina propde manter o item 6.3.3.3.

6.3.3.4. Para os casos dos aromas/aromatizantes declara-se somente a fungéo
e [optativamente] sua classificacdo, conforme estabelecido em Regulamentos
Técnicos MERCOSUL especificos.
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As delegacbes do Brasil e Venezuela estdo de acordo em excluir a palavra
“optativamente”. No entanto, a delegacdo do Uruguai solicita manter a palavra
“optativamente”.

[6.3.4. Os coadjuvantes de tecnologia ndo podem constar na lista de
ingredientes.]

As delegacfes avaliardo internamente.

6.4. Indicacdo quantitativa do conteudo liquido

Deve atender ao estabelecido nos Regulamentos Técnicos MERCOSUL
especificos.

6.5. Identificacdo do [fabricante/ produtor/ respon  savel pelo alimento]

Propostas:

Argentina: 6.5 ldentificacdo do responsavel

Brasil: 6.5 Identificacdo do responsavel pelo produto
Venezuela: 6.5 ldentificacéo do fabricante e/ou titular da marca

6.5.1. Devem constar no rétulo pelo menos os seguintes dados do [fabricante/
produtor/ responsavel pelo alimento]:

- 0 nome (razdo social) [do fabricante ou produtor ou fracionador ou titular
(proprietéario) da marca];

Proposta da Argentina:

6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos los siguientes datos del
fabricante y/o fraccionador y/o distribuidor y/o titular del producto:

- el nombre (razon social) del fabricante y/o fraccionador y/o distribuidor y/o
titular (propietario) del producto;

Proposta do Brasil: o nome (razdo social) do responsavel pelo produto
(fabricante, ou fracionador, ou titular (proprietario) da marca);

- endereco completo;
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- [pais-de-origem-e-municipio]; Argentina concorda em excluir

- nimero de registro do estabelecimento do [fabricante/ produtor/ responsavel
pelo alimento] junto ao 6rgdo competente, quando existente;

- codigo de identificacdo do estabelecimento do [fabricante/ produtor/
responsavel pelo alimento] junto ao 6rgao competente, quando existente.

Cometarios da Argentina: Se propone la siguiente redaccion uniendo los dos
puntos anteriores para simplificar su entendimiento:

- numero de registro del establecimiento elaborador/fraccionador o codigo de
identificacion del establecimiento  elaborador/fraccionador, segun
corresponda, ante al 6rgano competente”.

Proposta do Uruguai:
6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos los siguientes datos:

- el nombre (razon social), direccion completa y el numero de
identificacion (nimero de registro/habilitacion) del fabricante del alimento
junto al 6rgano competente.

- el nombre, direccion completa y el nUmero de identificacion (nUmero de
registro/habilitacion) del fraccionador cuando es diferente al fabricante
junto al 6rgano competente.

Proposta da Venezuela:

6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos en los siguientes datos
[fabricante y/o titular de la marca]:

- el nombre (razdn social) del fabricante o titular de la marca;
- direccion completa;

- nimero de registro del establecimiento del fabricante y/o titular de la marca
junto al 6rgano competente para los paises que aplique

- codigo de identificacion del establecimiento del fabricante y/o titular de la
marca junto al érgano competente, cuando corresponda.

Si el producto es elaborado en varias plantas que pertenecen a un mismo
fabricante, se podra colocar el nombre del fabricante seguido de la planta
donde se esta elaborando, o establecer una codificacion de lote donde se
describa la planta donde el producto se elabore

Si el producto es elaborado por un tercero, se debe indicar quien lo fabrica y
para quien, indicando direccion de ambos
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Si el fabricante del producto es diferente al envasador, se debe indicar quien lo
fabrica y quien lo envasa con su respectiva direccion.

Referencia : segun nvc: 2952:2001, literal 5.2.2.3

6.5.2. No caso de alimentos importados, além dos requisitos exigidos no item
6.5.1, deve ser informado o nome (razdo social) e endere¢co completo do
importador.

Uruguay propone el agregado del parrafo siguiente:

6.5.3 En el caso de los alimentos elaborados por una fabrica para otra
empresa, debera constar el nombre del responsable del alimento ante las
autoridades competentes, direccibn completa y el numero de
registro/habilitacion junto al 6Grgano competente.

6.6. Declaracao do pais de origem

6.6.1. Deve constar no rétulo a declaracao do pais de origem do alimento.

6.6.2. Para identificar o pais de origem deve ser utilizada uma das seguintes
expressodes: “Fabricado em...”, "Produto...", “Produzido em...”, [“IndUstria..."],
[“Origem...” ] seguidas pelo nome do pais.

A delegacao da Argentina solicitou manter a expresséo “Industria...” e incluir a
expresséao “Origem...".

A delegacao do Uruguai concorou com a manifestacao da Argentina.
A delegacao do Brail sugeriu a seguinte redacao:

6.6.2. Para identificar a origem deve ser utilizada uma das seguintes
expressoes: “Fabricado em...” ou “Produto ...".

A delegacédo do Brasil solicitou manter os termos “Inddstria” e “Origem...” entre
colchetes para analise interna.

A delegacado da Venezuela propés manter as seguintes expressoes: “Fabricado
em ...”, “Produto de ...”, “Produzido em...”; contudo concordaria com a incluséo
de “Industria” e “Origem”.
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[6.6.3. Nos casos em que o produto seja fracionado em uma pais diferente ao
de origen, deve constar no rétulo o pais de origen e o pais onde se produziu o
fracionamento.]

A delegacéo do Brasil solicitou manter o item entre colchetes para analise
conjunta com o item 6.5.1.

As delegacdes da Argentina e do Uruguai concordam com a inclusdo desse
item.

A delegacgéo da Venezuela solicitou manter o item entre colchetes para analise
interna.

3. Item 6.6.2

Solicitar a inclusdo da proposta do Brasil, conforme documento encaminhado para a reunido
que ocorreu na Venezuela: "o pais de origem" no lugar de "a origem".

6.6.2. Para identificar o pais de origem deve ser utilizada uma das seguintes
expressoes:

6.7. ldentificacéo do lote

6.7.1. Todo rétulo deve ter impresso, gravado ou marcado de qualquer outro
modo uma indicacdo em cdédigo ou linguagem clara, que permita identificar o
lote a que pertence o alimento, [de forma que seja visivel, legivel e indelével].

A delegacéo do Brasil solicitou a exclusao do texto entre colchetes por estar
considerado em Principios Gerais.

As delegacdes da Argentina e Venezuela consideram conveniente manté-lo
neste item porque poderia ser sobreposto ou perfurado.

6.7.2. O lote sera determinado em cada caso pelo fabricante ou fracionador do
alimento.

6.7.3. Para indicacao do lote, deve ser utilizado um codigo [chave] precedido
da letra “L” ou da palavra “Lote”.

6.7.3.1. [O cadigo chave pode ser informado por meio da data de fabricagdo ou
prazo de validade sempre que a(s) mesma(s) indique(m), pelo menos, o dia e o
mMés ou 0 Més e o ano (nesta ordem), em conformidade com o item 6.8.2.]

As delegagbes de Argentina, Brasil e Uruguai concordaram com o texto entre
colchetes.
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A delegacao da Venezuela prop0s a seguinte redacao:

O cddigo chave debe conter no minimo a data de producdo ou envase,
indicando o dia, més e ano.

[6.7.3.2. Quando o lote for declarado por meio do prazo de validade ou da data
de fabricacdo, esses podem ser declarados da seguinte forma: “Lote/Data de
validade: ...” ou “Lote/Data de fabricacao: ...].

As delegacbes de Argentina, Brasil e Uruguai concordaram en manter o
paragrafo.

A delegacdo da Venezuela ndo conconcorda com o texto acima por entender
gue néo é aplicavel utilizar a data de validade como lote.

6.7.4. O codigo chave deve estar a disposicdo da autoridade competente [e
constar da documentacdo comercial do produto quando ocorrer o intercambio
entre os Estados Partes e extrazona].

As delegacbes de Argentina e Venezuela concordaram com o texto do item
6.7.4 e propuseram excluir os colchetes.

A delegacao do Brasil analisara o texto entre colchetes internamente.

A delegacao do Uruguai prop6s a seguinte redacao:

6.7.4. O sistema utilizado pela empresa para identificar o lote deve estar a
disposicéo da autoridade competente.

FIM DAS DISCUSSOES NA VII REUNIAO EXTRAORDINARIA
6.8. Prazo de Validade

6.8.1. Os estudos de estabilidade especificos para determinacdo do prazo de
validade do produto sdo de responsabilidade [da empresa
fabricante/fracionador].

6.8.1. Los estudios de estabilidad especificos para la determinacion de la fecha
de duracion del producto son responsabilidad del elaborador/fraccionador  [de

la-empresa-fabricante ffraccionador}-
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Venezuela, propone:

6.8.1. Los estudios de estabilidad especificos para la determinacion de la fecha
de duracibn del producto son responsabilidad de la empresa
fabricante/fraccionador.

Referencia 6.8.1: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8

[6.7.1.1 Para estabelecer o prazo de validade se considera o minimo obtido
dos dados dos estudos de estabilidade apresentados/elaborados/realizados
pelo fabricante/fracionador].

Argentina apresentara uma nova proposta para a definicdo de prazo de
validade, de forma a contemplar o conceito de “duragédo minima”.

Argentina propone la siguiente redaccion:

6.8.1.1 La fecha de duracion sera la minima que sur ja de los estudios de
estabilidad, a disposicion de la Autoridad Sanitar ia Competente.

Uruguay: Se aguarda la propuesta de Argentina.

Venezuela, propone

6.8.1.1 Para establecer la fecha de duracién se considerara la minima que
surja de los datos de los estudios de estabilidad presentados por el fabricante y
/ o titular de la marca, desde el punto de vista técnico, en caso que las
autoridades sanitarias competentes asi lo requieran

Referencia 6.8.1.1 : Segun lo establecido en el Reglamento General de
Alimetos en su Articulo 2

6.8.2. O prazo de validade deve ser declarado no rétulo de forma visivel,
legivel e indelével, constando de pelo menos:

Se propone la siguiente redaccion del punto 6.8.2:

La fecha de duracion deber& ser declarada en el r6t ulo de forma visible,
legible e indeleble, mediante una impresion o a través de perforacione s,
en la que conste por lo menos:
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a) o dia e o més para produtos que tenham prazo de validade inferior ou igual a
trés meses;

Cc) 0 més e 0 ano para produtos que tenham prazo de validade superior a trés
meses.

Propuesta de Venezuela:

6.8.2. La fecha de duracion debe ser declarada en el rétulo de forma visible,
legible e indeleble, constando por lo menos:

a) el dia y el mes para productos cuya duracién sea menor o igual a 4 meses
b) el mes y el afio para productos cuya duracién sea superior a 4 meses

Referencia 6.8.2: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8.2

6.8.3. O prazo de validade deve ser declarado por meio de uma das seguintes
expressoes:

- “‘consumir antes de...”
- “valido até...”
- “validade...”

-“val:...”

- “vence...”
- “vencimento...”

6.8.4. As expressodes estabelecidas no item 6.8.3 devem ser acompanhadas
de:

- 0 prazo de validade; ou
- uma indicagao clara do local onde consta o prazo de validade.

6.8.5. O dia e 0 més ou 0 més e o ano, conforme o caso, devem ser expressos
em algarismos, em ordem numeérica nao codificada, com a ressalva de que o
més pode ser indicado com letras nos paises onde este uso ndo induza o
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consumidor a erro. Neste Ultimo caso, é permitido abreviar o nome do més por
meio das trés primeiras letras.

Venezuela, propone

6.8.5. El dia y el mes o el mes y el afio, conforme el caso, deberan ser
expresados en numeros, en orden numeérico no codificado, salvo que el mes
podra ser indicado con letras en los paises donde este uso no induzca a error
al consumidor. En este ultimo caso, se permite abreviar el nombre del mes por
medio de las tres primeras letras.

Referencia 6.8.5 : Justificacion: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8.1

[f) Apesar do disposto no item 6.6.1 (a), ndo é exigida a indicacao do prazo de
validade para:

- frutas e hortalicas frescas, incluidas as batatas ndo descascadas, cortadas ou
tratadas de outra forma analoga;

- vinhos, vinhos licorosos, vinhos espumantes, vinhos aromatizados, vinhos de
frutas e vinhos espumantes de frutas;

- bebidas alcodlicas que contenham 10% (v/v) ou mais de alcool,

- produtos de panificacdo e confeitaria que, pela natureza de conteudo, sejam
em geral consumidos dentro de 24 horas seguintes a sua fabricacao;

- vinagre;
- acucar solido;

- produtos de confeitaria & base de acucar, aromatizados e ou coloridos, tais
como: balas, caramelos, confeitos, pastilhas e similares;

- goma de mascar;
- sal de qualidade alimentar (ndo se aplica para sal enriquecido);
- alimentos isentos por Regulamentos Técnicos MERCOSUL especificos. ]

Brasil propone la exclusion del item, pues entiende que todos los alimentos
pre-envasados deben presentar plazo de validez, considerando que esta es
una informacion importante para orientar la compra y el consumo de los
alimentos. En relacion a las bebidas alcohdlicas, propone la inclusion del item
6.7.6.

Las demas Delegaciones consideran que el item de excepciones deberia
mantenerse, no obstante estan dispuestas a revisar la necesidad de introducir
modificaciones a la redaccion actual para la proxima reunién.

Argentina reitera su posicion de considerar que las excepciones deben
ser mantenidas en el RTM. Las excepciones contempla das actualmente
coinciden con las establecidas por la normativa de referencia considerada
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por el MERCOSUR para la elaboracion de RTM (tanto C  odex como UE). No
obstante podriamos revisar algunos casos en particu lar como ser el de la
goma de mascar en donde entendemos que sélo debe se r exceptuada la
goma “plain”, sin adicionar.

Uruguay: Podria excluir de la lista
- vinagre;

-productos de panificacion y confiteria que, por la naturaleza del contenido,
sean en general consumidos dentro de 24 horas siguientes a su fabricacion

- productos de confiteria a base de azucar, aromatizados y o coloreados, tales
como: caramelos, golosinas, confites, pastillas y similares;

- goma de mascar

Venezuela, propone:

[f) A pesar de lo dispuesto en el item 6.6.1 (a), no es exigida la indicacion del
plazo de validez para:

- vinagre;

- azucar solido;

- sal de calidad alimentaria (no se aplica para sal enriquecida);

- alimentos exentos por Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.
Referencia NVC: 2952:2001, 5.2.8.3

[6.7.6. No caso de bebidas alcodlicas com graduacdo alcodlica igual ou
superior a 10% (v/v) e, também, no caso de vinhos, é permitido o uso da
expressdo “validade indeterminada” ou “prazo de validade: indeterminado”].
Proposta do Brasil

Argentina e Uruguai analisardo internamente em conjunto com o item anterior,
relacionado as excecoes.

Argentina solicita aclaracion a Brasil sobre la pro puesta de inclusion de
este punto. En principio considera innecesaria la i nclusién del mismo en
este RTM.

Uruguay: No comparte el planteo de Brasil referente a “plazo de validez
indeterminado” dado que puede generar mayor duda al consumidor que la no
indicacion del plazo.
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Venezuela, propone eliminar Item 6.8.6, ya que deb e ser discutido en su
norma especifica

6.8.6. [Nos rotulos das embalagens de alimentos que exijam condices
especiais para sua conservagdo, deve ser incluida uma legenda com
caracteres bem legiveis, indicando as precaucdes necessdarias para manter
suas caracteristicas normais, devendo ser indicadas as temperatura(s) maxima
e minima para a conservacao do alimento e o tempo que o fabricante, produtor,
ou fracionador garante sua durabilidade nessas condicbes. O mesmo
dispositivo sera aplicado para alimentos que podem se alterar depois de
abertas suas embalagens.]

Argentina considera que la redaccion actual de este punto en la Res GMC
N° 26/03 no ha ocasionado inconvenientes pudiéndose mantener el texto
tal cual esta hoy en la mancionada Resolucion.

Proposta Brasil: Sugerimos a seguinte redagéo para o item acima:

6.7.7 As condi¢cdes para a conservacao serdo estabelecidas pelas empresas
produtoras, em consonancia com as técnicas do processo industrial que
adotarem, de modo a oferecer orientagdo segura para que o alimento garanta
sua durabilidade nestas condicoes.

6.7.7.1 Na rotulagem de alimentos que exijam condi¢cdes especiais para sua
conservacdo, deve ser incluida uma informag¢do indicando os cuidados
necessarios para manter as caracteristicas normais, devendo ser indicada(s)
a(s) temperatura(s) maxima e minima para a conservagado do alimento, guande
necessario, e 0 tempo que o fabricante garante o prazo de validade nessas
condigdes.

6.7.7.2. Este requisito também se aplica aos alimentos que podem sofrer
alteracdes depois de abertas as embalagens.

- Argentina e Uruguai analisardo a proposta acima para a proxima reuniao.

Uruguay:

6.8.7 Las condiciones para la conservacion seran establecidas por el
fabricante, de acuerdo con las técnicas del proceso industrial que utilizaron, de
modo de ofrecer orientacion segura para que el alimento garantice la duracién
en esas condiciones.
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6.8.7.1. En los rétulos de los envases de alimentos que exijan condiciones
especiales para su conservacion, debe ser incluida las indicaciones de los
cuidados necesarios para mantener las caracteristicas normales, debiendo ser
indicados las temperaturas maximas y minimas para la conservacion del
alimento cuando sea necesario y el tiempo que el fabricante garantice el plazo
de validez en estas condiciones.

6.8.7.2 Este requisito también se aplica a los alimentos que puedan sufrir
alteraciones una vez abiertos sus envases.

Venezuela, propone

6.8.7. En los rotulos de los envases de alimentos que exijan condiciones
especiales para su conservacion, debe ser incluida una leyenda con caracteres
bien legibles, indicando las precauciones necesarias para mantener sus
caracteristicas normales y el tiempo que el fabricante y/o titular de la marca
garantice su durabilidad en estas condiciones. La misma disposicion sera
aplicada para alimentos que puedan ser alterados después de abiertos sus
envases.

Se propone que este item sea considerado con un nuevo subtitulo:
“indicaciones de conservacion ” en vista de que, aunque tiene relacion con la
durabilidad del producto, el texto se encuentra mas relacionado con cuidados e
indicaciones para mantener vida util de los productos.

En caso que el alimento no pueda conservarse en el envase una vez sea
abierto, debe incluirse una advertencia para el manejo del mismo.

Referencia NVC: 2952:2001, 5.2.2.9

6.8.7. Para os alimentos colocados a venda congelados, cujo prazo de validade
varia segundo a temperatura de conservacao, esta caracteristica deve ser
indicada no rotulo, como informagdo para o consumidor para conservacao
domeéstica. Nestes casos, para indicar o prazo de validade para cada
temperatura de conservacdo domeéstica, devem ser utilizadas as seguintes
expressdes ou similares:

Conservacao doméstica:
“duracéo a -18° C (freezer): ...”
“duracéo a -4° C (congelador): ...”
“duracéo a 4° C (refrigerador): ...”
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Neste caso o prazo de validade [também pode] ser indicado em dias ou meses
a partir da data de fabricacdo do produto, devendo ser indicado o dia, més e
ano de fabricagéo.

Se porpone la siguiente redaccion del parrafo anter  ior:

Consignando en cada caso la fecha de vencimiento, o la duracién en dias
0 meses a partir de la fecha de elaboracion del pro ducto, debiendo
sefalarse en este Ultimo caso el dia, mes y afio de fabricacion del
producto.

Os produtos colocados a venda congelados devem indicar essa caracteristica
no painel principal.

Uruguay: podra

Los productos colocados a la venta congelados deberan indicar esta
caracteristica en la eara-prineipal. denominacion de venta

Argentina considera que esta informacion debe forma r parte de la
denominacion de venta del producto.

6.8. Instrucdes sobre o modo de preparo e uso do pr  oduto

6.8.1. Quando necessério, o rétulo deve conter as instru¢cées sobre o modo de
preparo e 0 uso apropriado do produto, incluidos a reconstituicdo, o
descongelamento ou o tratamento que deve ser dado para o uso correto do
produto pelo consumidor.

[6.8.2. Estas instru¢bes ndo devem ser ambiguas, nem dar margem a falsas
interpretacdes, a fim de garantir a utilizacao correta do alimento.]

6.9. Rotulagem Nutricional

Deve atender ao estabelecido nos Regulamentos Técnicos MERCOSUL
especificos.

6.10. Denominacdes de qualidade e expressdes superl  ativas
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[Podem ser utilizadas denominac¢des de qualidade e expressdes superlativas
somente quando as especificacbes tenham sido estabelecidas por meio de
um Regulamento Técnico especifico.]

[As denominacdes de qualidade e expressbes superlativas somente serdo
utilizadas quando tenham sido estabelecidas as especificacdes previstas em
Regulamento Técnico especifico.]

[6.11. Declaracdo da graduacédo alcoolica e acidez a  cética]

[6.11.1. No caso de bebidas alcoodlicas, deve ser declarada a graduacgéo
alcoolica.]

[6.11.2. No caso de vinagre ou fermentado acético, deve ser declarada a
acidez acética.]

6.11. Declaracéo quantitativa de ingredientes (DQI)

[6.11.1. A DQI é obrigatéria quando um ingrediente, ingrediente composto ou
categoria de ingredientes for enfatizado na rotulagem por meio de palavras,
imagens ou graficos.]

A delegacdo da Argentina prop6s que a denominacdo de venda também seja
incluida nesse item. Propoe incluir o seguinte ponto no presente item:

un ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de ingredientes figure en la
denominacion de venta del producto.

(Excepciones a este punto se espcificaran en el parrafo respectivo como por
ejemplo cuando el ingrediente no es caracterizante)

Las delegaciones de Brasil y Uruguay analizaran la propuesta de Argentina.

[6.11.1.1. Outras situacbes que requerem uma DQI obrigatéria podem ser
definidas em regulamentos técnicos especificos.]

33



Se analizara en conjunto con el punto anterior

6.11.2. Quando uma DQI for realizada de maneira voluntaria devem ser
obedecidas as regras estabelecidas abaixo.

6.11.3. Os seguintes casos nao sao considerados énfase:

[6.11.3.1. A presenca do nome do ingrediente, ingrediente composto ou
categoria de ingredientes na denominacao de venda do alimento.]

Se analizara con el punto 6.11.1

[6.11.3.2. O uso de palavras, imagens ou graficos para representar o proprio
alimento ofertado a venda, desde que nenhum de seus ingredientes seja
enfatizado.]

A delegacéo da Argentina considerou que a apresentacao do produto por meio
de imagens/graficos constitui por si s6 um destaque e, portanto, necessitaria de

DQI.

Se acuerda traer ejemplos por parte de las delegaciones para la préxima
reunion.

6.11.3.3. O uso de textos ou imagens como uma forma de sugestdo de
consumo, uso ou preparo do alimento, desde que a informacgao “sugestao de
consumo”, “sugestédo de uso” ou “sugestdo de preparo”, conforme o caso, seja
declarada préxima ao texto ou a imagem e nenhum ingrediente do alimento

ofertado a venda seja enfatizado.

6.11.3.4. O atendimento aos requerimentos de rotulagem estabelecidos em
legislacao.

6.11.4. A DQI néo é obrigatéria nos seguintes casos:

6.11.4.1. Nos alimentos constituidos por um dnico ingrediente.

6.11.4.2. Nos alimentos que apresentam duas fases (uma soélida e outra
liquida) separaveis por filtragem simples com indica¢cdes de peso liquido e peso
drenado quando a quantidade do ingrediente, ingrediente composto ou



categoria de ingredientes puder ser calculada a partir das indicacdes de peso
declaradas no rotulo.

6.11.4.3. Nas especiarias, temperos (br) ou condimentos utilizados em
pequenas quantidades com a finalidade de realgar as caracteristicas sensoriais
do alimento.

6.11.5. Nao é permitido o uso de DQI nas bebidas alcodlicas.

6.11.6. A DQI deve ser calculada como porcentagem correspondente a
guantidade do ingrediente, ingrediente composto ou categoria de ingredientes
utilizada no momento da fabricacdo do alimento. [Exceto nos seguintes casos:
enumerar.]

La delegacién de Brasil enviara comentarios respecto a los alimentos que
pierden cantidad importante de agua durante la elaboracién a los efectos del
calculo.

6.11.6.1. Quando a DQI for referente a um ingrediente composto, a
porcentagem calculada deve ser aquela do ingrediente composto como um
todo.

[6.11.6.2. Quando a DQI for referente a uma categoria de ingredientes, a
porcentagem calculada deve ser aquela referente a categoria de ingredientes
como um todo.]

[6.11.6.3. O peso da agua adicionada ou de ingredientes volateis que se
evaporem totalmente durante o processo de fabricacdo do alimento ndo pode
ser incluido no peso total dos ingredientes do produto.]

6.11.6.5. A porcentagem de um ingrediente, ingrediente composto ou categoria
de ingredientes concentrado ou desidratado, e que seja reconstituido durante o
processo de fabricagdo do produto, pode ser calculada considerando-se a
respectiva quantidade do ingrediente reconstituido, desde que essa informacao
também conste da lista de ingredientes conforme item 6.3.2.4.
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[6.11.7. A DQI deve apresentada na lista de ingredientes apés a declaracao do
respectivo ingrediente, ingrediente composto ou categoria de ingrediente, ou ao
lado da denominagéo de venda do alimento ou préxima as palavras, imagens
ou graficos que enfatizam o ingrediente, ingrediente composto ou categoria de
ingredientes.]

La delegacion de Uruguay considera que la declaraciéon de DQI no debe estar
solo en la lista de ingredientes.

[6.11.7.1. Quando uma DQI for realizada para um ingrediente, ingrediente
composto ou categoria de ingredientes que esteja identificado na lista de
ingredientes em uma forma processada diferente daquela enfatizada na
rotulagem, a DQI deve ser apresentada obrigatoriamente na lista de
ingredientes apdés a declaracdo do respectivo ingrediente, ingrediente
composto ou categoria de ingredientes.]

[6.11.8. A DQI deve ser expressa em numeros inteiros. |

[6.11.8.1. Para valores menores do que 1 (um), a DQI deve ser declarada com
uma cifra decimal. ]

7. [APRESENTACAO] E-BISTRIBUGAC- DA INFORMAGCAO OBRIGATORIA
NO ROTULO

7.1. Deve constar no painel principal a denominacédo de venda do alimento, e
de qualidade, [pureza ou mistura], quando regulamentada, o conteudo liquido
do produto, [a graduacao alcodlica, no caso de bebidas alcodlicas, e a acidez
acética, no caso de vinagre ou fermentado acético.] [em—sua—forma—mais

relevante em conjunto com o desenho, se houver, e em contraste de cores gue
assegure sua correta visibilidade |

7.2. [A denominacdo de venda do alimento deve constar em caracteres
destacados, uniformes em tipo, tamanho e cor da fonte, sem intercalacao de
dizeres ou imagens. O tamanho da letra utilizada na denominacdo de venda
deve ser no minimo de 1/3 em relacdo a maior inscricdo presente no painel
principal, excetuando-se os caracteres isolados da marca, quando existentes.]

Proposta Brasil (junho/2012):

7.3 O tamanho/altura de letra ou numero utilizado nas informacg6es obrigatorias
nao deve ser inferior a 1,2 mm, exceto para a indicacao do conteudo liquido.
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7.3.1 Para produtos com area do painel principal menor ou igual a 50 cm?, o
tamanho/altura de letra ou nimero utilizado nas informacdes obrigatérias nao
deve ser inferior a 1 mm.

7.3.2 Para as rolhas metdalicas de bebidas, o tamanho/altura de letra ou nimero
utilizado nas informacdes obrigatorias ndo deve ser inferior a 1 mm.

7.3.3 Os produtos com &rea do painel principal menor ou igual a 10 cm? estéo
isentos da declaracdo das informacdes obrigatérias estabelecidas no item 5,
com excecao da declaracdo de denominacdo de venda, nome do fabricante e
prazo de validade do produto, que devem ser declarados com letras e nUmeros
de tamanho/altura minimo de 1 mm.

7.3.3.1 Quando estas embalagens estiverem contidas em uma embalagem
secundaria, essa deve apresentar a totalidade da informacdo obrigatéria
utilizando tamanho de letra definido para o tamanho da embalagem.

8. ROTULAGEM FACULTATIVA

8.1. Na rotulagem pode constar qualquer informacéo ou representacéo gréfica,
assim como matéria escrita, impressa ou gravada, sempre que nao estejam em
contradicdo com os requisitos obrigatorios da presente norma, incluidos os

referentes a declaracdo de propriedades e as informagbes enganosas,
estabelecidos no item 3 - Principios Gerais.

Ver item 6.10

9. CASOS PARTICULARES

9.1. A-menos—que-se-trate-de-especiarias-e-de-ervas-aromaticas, As uhidades

de embalagens pequenas, cuja superficie de—pamel—pﬂﬂemal—para da
rotulagem, depois de embaladas, for inferior a 10 cm? pederdeficar estéo

isentas dos requisitos estabelecidos no item 5 (Informacédo Obrigatdria), com
excec¢do da declaracdo de, no minimo, denominagdo de venda, denominagéo
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de qualidade e expressao superlativa, quando regula  mentadas, nome do
fabricante, lote, prazo de validade e marca do produto.

9.2. Quando as embalagens pequenas estiverem contidas em uma
embalagem secundéria, esta deve apresentar a totali dade da informacéo
obrigatoria.
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