
 

EDITORIAL 

Hemos comenzado a transitar el último trimestre del año y, en una mirada retrospectiva, podemos ver la gran tarea 

realizada por todos. Es notable y cabe destacar el esfuerzo realizado por cada uno de los miembros del sistema de 

control de alimentos del país. 

Juntos hemos logrado que el curso taller “Afianzando las herramientas...” haya alcanzado la edición número 15, con un 

total de 700 inspectores bromatológicos capacitados en 13 provincias del país.  

Hemos iniciado la edición de las réplicas del mencionado curso, con la participación de instructores del lugar, coope-

rando así en la construcción de capacidad docente local y estimulando la capacitación continua con fuerte base en los 

principios de equidad, efectividad, calidad, eficiencia y sostenibilidad. 

 Durante el transcurso de este camino, hemos compartido experiencias y conocimientos con ustedes, detectado gran-

des capacidades y potencialidades en todo el país. Con mucho entusiasmo presenciamos el inicio de ámbitos y activi-

dades de interacción entre colegas en varias provincias (foros, redes, etc), contribuyendo así a la generación de vasos 

comunicantes entre los miembros del sistema. 

Mirando hacia delante, no es menor el camino que nos queda aún por transitar. “Afianzando las herramientas...” se-

guirá recorriendo el país, visitando aquellas provincias en las que aún no ha llegado y, en aquellas en las que sí estuvi-

mos, continuaremos y acompañaremos el trabajo iniciado entonces a través de las réplicas. El “Curso de Formación de 

Verificadores de Sistemas de Gestión de la Inocuidad: POES, BPM y HACCP”, nos depara un gran desafío y una gran 

oportunidad de encontrarnos y re-conocernos nuevamente. 

En este sentido, y en la búsqueda continua de mejora de los canales de comunicación y los ámbitos de interacción 

entre los integrantes del sistema, el tema central de esta nueva edición de El Boletín, presenta una nueva modalidad 

de cooperación técnica que desde la ANMAT a través del INAL desarrollamos respondiendo a las necesidades que 

detectamos durante nuestras visitas por todo el país. Esperamos que sea de utilidad para la tarea diaria de todos, que 

crezca y nos brinde la posibilidad de mejorar el accionar diario en pos de la seguridad e inocuidad de los alimentos. 

 

Dr. Matías De Nicola 

                                                                                                                                       Director INAL   
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Durante el desarrollo de las quince ediciones de “Afianzando las herramientas…” y por medio de diversas herramientas que 

desarrollamos especialmente para ello, realizamos un relevamiento de las necesidades del Sistema de Fiscalización Sanita-

ria de Alimentos. La siguiente es una lista, a modo de resumen, de los principales requerimientos que los inspectores desta-

caron: 

» Reconocimiento, integración y contención 

» Trabajo interdisciplinario 

» Jerarquización de la labor 

» Comunicación y Armonización de criterios 

» Capacitación y actualización e información continua y permanente 

» Planificación de actividades y desarrollo de estrategias 

Es en este marco que surgió la idea de editar El Boletín como puntapié inicial en la búsqueda de generar espacios comunes 

que permitan difundir e intercambiar conocimientos y experiencias entre los inspectores bromatológicos del país. 

Estamos convencidos que aún hay mucho por hacer, por ello seguimos desarrollando nuevas modalidades de cooperación 

técnica. La Red Nacional de Inspectores Bromatológicos creemos puede ser el ámbito que nos proporcione a todos va-

rias de las soluciones a las necesidades del Sistema.  

¿Qué es una red? Una red es una serie de vías o caminos que confluyen hacia un mismo punto o meta. También puede 

entenderse como un conjunto de entidades o personas que obran en pro de objetivos comunes; en otros términos, un accio-

nar conjunto hacia una meta común: promover el reconocimiento y compartir experiencias y saberes entre pares. 

Red Nacional de Laboratorios Oficiales de Análisis de Alimentos 

En el mes de abril se llevó a cabo la Asamblea Constitutiva  de la Red Nacional de Laboratorios Oficiales de Análisis de 

Alimentos (RENALOA), en la Sede Central del Instituto Nacional de Alimentos (INAL), sita en Estados Unidos 25, Ciudad de 

Buenos Aires. 

El principal objetivo de la RENALOA es optimizar los mecanismos de control y de vigilancia alimentaria generando informa-

ción oportuna y confiable - mediante la armonización metodológica y la implementación de Sistemas de Gestión de la Calidad 

- a través del mejor  aprovechamiento de los recursos disponibles. 

Como resultado de la Asamblea, se desarrolló el Plan de Acción de la RENALOA para el bienio 2006/2007. Las principales 

áreas de trabajo serán la implementación de un Sistema de Información, el desarrollo de actividades de capacitación y la 

caracterización de los laboratorios integrantes. 

Más información: http://www.anmat.gov.ar/alimentos/Renaloa_rotafolio.pdf 
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La Red Nacional de Inspectores Bromatológicos, conformada principalmente por agentes de las Bromatologías Jurisdic-

cionales que realizan tareas de fiscalización sanitaria de alimentos, tiene como propósito facilitar las relaciones entre sus  

integrantes y con otros actores interesados estableciendo el diálogo y la cooperación horizontal entre los diferentes miembros 

del sistema, impulsando la agenda nacional para la prevención integrada de las ETA y movilizando los recursos para alcanzar 

sus objetivos. Los miembros que han acumulado más experiencia y resultados prestan cooperación técnica a los que se en-

cuentran en etapas anteriores. Los miembros que han desarrollado un enfoque innovador y eficaz lo difundirán dentro del 

país.  

La coordinación de la Red se realizará desde la Administración Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnología Médica 

(ANMAT) a través del Instituto Nacional de Alimentos (INAL). 

 

 

Los Vínculos: base de la construcción de redes: 

RECONOCER que el otro existe como interlocutor supone y genera ACEPTACIÓN 

CONOCER lo que el otro hace, lo que el otro es, supone y genera INTERÉS 

COLABORAR, prestar ayuda, supone y genera RECIPROCIDAD 

COOPERAR, compartir actividades, conocimientos y recursos supone y genera CONFIANZA 

 

 

 

 

¿Por qué La Red? 

Las redes nos ofrecen la posibilidad de aprender y trabajar juntos, permitiéndonos así, sinergizar el impacto de la perfo-

mance individual de cada uno cuando trabajamos con un objetivo común, cuando ponemos en práctica las ideas y cuando 

profundizamos las conexiones que establecemos unos con otros. 

Los dos puntos clave para lograr el objetivo son: 

Colaboración. La práctica diaria compartida con otro nos permite lograr el ida y vuelta de nuestras propuestas, interactuar 

de diversas maneras poniendo a prueba nuestras ideas, jerarquizando los resultados respecto de si la tarea fuera encara-

da de manera aislada. 

Lazos. Las relaciones que hacemos durante este proceso no sólo nos ayudan a nosotros mismos, sino que indirectamente 

también colaboran con los demás miembros. Esto será más evidente a medida que el engranaje de la Red se torne más 

efectivo. 

La Red nos permitirá alcanzar los siguientes propósitos: 

- Información: mantener a los miembros en contacto con actualizaciones en la materia. 

- Establecimiento de lazos: los miembros pueden conocer a su pares de otras localidades/ regiones 

- Promoción: aumentar la toma de conciencia del público de la importancia de las actividades desarrolla-

das por los integrantes de la Red 

- Acción: crear oportunidades para sus miembros para hacer las cosas de manera conjunta 

- Soporte mutuo: mantener la confianza y el entusiasmo 

- Aprendizaje: formal e informal 

Las redes en temas de salud tienen algo de todos esos significados. Surgen como alternativas para dar soluciones a los pro-

blemas de la gente, tanto de los beneficiarios del sistema como de sus integrantes. Vinculan a las personas y por su interme-

dio, a las instituciones. Brindan el andamiaje para compartir objetivos, proyectos, recursos y/ o actividades. Asimismo permi-

ten conocer lo que el otro hace y reconocer que el otro existe. 

La red coordina y apoya proyectos que trabajan en pos de un mismo propósito, evitando que se superpongan esfuerzos y se 

desperdicien recursos. Facilita, también, la integración entre sus miembros y el establecimiento de las alianzas, que, a su vez, 

aportan sugerencias para los programas y las iniciativas locales. Es una organización no jerárquica con lazos y nexos hori-

zontales entre todos sus miembros y cuyas actividades se focalizan en el flujo transversal de la información y la comunica-

ción. Los beneficiarios directos principales son sus propios miembros. 
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Objetivos de La Red 

- Intercambiar información y experiencias 

- Identificar mejores prácticas y aprender de aciertos y errores 

- Elaborar análisis y posiciones conjuntas  

- Desarrollar oportunidades de capacitación para el fortalecimiento institucional de las bromatologías 

- Ser un canal para la construcción de consensos sobre fiscalización sanitaria de alimentos 

- Convocar foros de expertos o reuniones técnicas a efectos de construir nuevas matrices que den res-

puesta de los temas críticos de la problemática colectiva 

Herramientas para la comunicación 

El funcionamiento de las redes depende de la buena comunicación entre sus miembros. Para ello, quedarán disponibles 

una serie de herramientas que creemos facilitarán el intercambio: 

- Base de datos de contacto: con  información de perfiles, trabajos realizados, etc. 

- Boletín: El Boletín del Inspector Bromatológico 

- Página de Internet: La Red tendrá su sitio con material informativo, foros de debate en el sitio web de la 

ANMAT. 

- Eventos: Conferencias electrónicas, Talleres presenciales, Comités, etc 

- Dirección de Correo Electrónico: redinspectores@anmat.gov.ar especialmente creada para que sus 

miembros intercambien y compartan ideas entre sí 

La Red  se está tejiendo, es tarea de todos formar parte de su crecimiento y evolución para fortalecerla y afianzarla como 

medio de comunicación, educación y desarrollo de las partes que la conforman. Los invitamos a ponerse en contacto con 

nosotros para la membresía y empezar  así este nuevo desafío. 

Desde El Boletín los invitamos a adherirse a La Red a través de alguno de los siguientes medios: 

Correo Electrónico: redinspectores@anmat.gov.ar 

elboletininal@anmat.gov.ar 

Correo Postal: Estados Unidos 25 (1101) Ciudad Autónoma de Buenos Aires.   

Fax: 011-4340-0800 int 3539 

>> PARA SEGUIR LEYENDO 

 Red Argentina de Municipios y Comunidades Saludables. http://municipios.msal.gov.ar/  

 Red Nacional de Laboratorios Oficiales de Análisis de Alimentos. http://www.anmat.gov.ar/alimentos/Renaloa 

_rotafolio.pdf 

Red Interamericana de Laboratorios de Análisis de Alimentos. http://www.panalimentos.org/rilaa/e/index.asp 

 Red Salud- La Iniciativa de la Comunicación. http://www.comminit.com/la/redsalud/que-es-red-salud.htm 

 Red de Salud de las Mujeres Latinoamericanas y del Caribe. http://www.reddesalud.org/espanol/ 

 Red Nacional de Adolescentes en salud sexual y reproductiva. http://www.rednacadol.org.ar/objetivos.htm 

 Estudio FAO Alimentación y Nutrición 76. Garantía de la Inocuidad y Calidad de los Alimentos: directrices para el Forta-

lecimiento de los Sistemas Nacionales de Control de Alimentos. http://www.fao.org/docrep/006/Y8705s00.htm 
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 10 al 13 de octubre: Se dictará el curso “ISO 17025: Requisitos generales para la competencia de los laboratorios de ensayo y de 

calibración”. La RENALOA inicia así el ciclo de cursos de capacitación a distancia destinados a los laboratorios miembros. 

 15 al 17 de octubre: Se realizará el Congreso Internacional sobre Ciencia y Tecnología de los Alimentos 2006, organizado por la 

Agencia Córdoba Ciencia S.E. http://www.congresocytalimentos.info/ 

 19 y 20 de octubre: Se desarrollarán, en Gualeguaychú — Entre Ríos, las XXIII Jornadas Regionales de Bromatología y VIII de 

Nutrición. Invita la Facultad de Bromatología — Universidad Nacional de Entre Ríos. Informes: extension@fb.uner.edu.ar, http://

intra.b.uner.edu.ar 

 27 de octubre: ASAGA dictará la 3er. Jornada de Lípidos, Nutrición y Salud en la Bolsa de Cereales de Buenos Aires. http://

www.asaga.org.ar/eventos/ 

 30 de octubre al 17 de noviembre: Se dictará el Curso Internacional de Análisis de Riesgos en Alimentos. Organizados por el 

SENASA y la filial argentina de International Life Sciences Institute. Para más información comunicarse con capacita-

cion@senasa.gov.ar 

 28 de noviembre al 1 de diciembre: “Afianzando las Herramientas…” estará en Río Grande, Tierra del Fuego. 

 30 de noviembre: Se dictará la conferencia “Implementación de Rotulado Nutricional Obligatorio” en Río Grande, Tierra del Fuego.  

 28 de noviembre al 1 de diciembre: En el ámbito del ciclo de cursos de capacitación a distancia organizado por la RENALOA se 

dictará “Auditorías internas”.  

 12 al 15 de diciembre: “Gerenciamiento de laboratorios”. RENALOA. 

>> AGENDA  

 

 

CURSO “FORMACION DE VERIFICADORES OFICIALES DEL SISTEMA HACCP” 

Ha finalizado la inscripción para la primera edición del Curso de Formación de Verificadores oficiales del 

sistema HACCP que se realizará entre el 6  y 10 de Noviembre de este año, organizado por INAL-ANMAT 

en el marco del próximo establecimiento de la obligatoriedad de implementación de HACCP en empresas 

elaboradoras de fórmulas infantiles. Tiene la finalidad de formar Verificadores Oficiales en el país, seguir 

avanzando en el fortalecimiento de la capacidad técnica del factor humano del sistema de fiscalización 

sanitaria y avanzar en la armonización de criterios bromatológicos. 

 

Nueva dirección electrónica: http://www.anmat.gov.ar/OPS_Cuida_Tus_Alimentos/index.htm  

“Afianzando…” estuvo en Cata-

marca entre el 26 y 29 de Septiem-

bre.  

Gracias a todos! Nos veremos 

pronto en  una nueva edición!  

Envíenos sus sugerencias, 

consultas y comentarios a 

elboletininal@anmat.gov.ar 
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